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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE 
AGRICOLE, ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 10 luglio 2006. 


Sesta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA QUALITÀ DEI PRODOTTI AGROALIMENTARÌ 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 della Gazzetta 
Ufficiale n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi 
alle revisioni degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2006, termine‘ fissato dalla Circolare ministeriale n. 10 del 
21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provineiali dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad 
eccezione di quelli delle regioni Abruzzo, Calabria, Marche, Molise, Piemonte, Sardegna, Sicilia, Umbria e la pro- 
vincia autonoma di Bolzano, che non hanno ritenuto di dovet apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con 
il decreto ministeriale 18 luglio 2005; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registra- 
zione ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992 attualmente abrogato e sostituito 
dal regolamento(CE) n. 510/06 del Consiglio del 20 marzo 2006; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della sesta revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’arti.3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3&comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazione della sesta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradi- 
zionali delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L'allegato elenconarticolato su base regionale e provinciale, costituisce parte integrante del presente 
decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 10 luglio 2006 


Il direttore generale: LA TORRE 
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REGIONE CAMPANIA 
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scamorza di bufala 

84 |scamosciata 

85 |[stracciata 

|__| 86 treccia 

i «— — —__«€6&<“\___ _il.k- .-006@—r—_____ i 
rassi (burro, margarina, oli) 87. [burro di bufala 

I {I 894 [olio extravergine di oliva sannio caudino telesino 

| {_______T 90, [olio extravergine di oliva sannio colline beneventane 

i E C@2Z C@ @È ZL N 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 91 |aglio dell'ufita 


albicocca vesuviana 
amarene appassite dei colli di s. pietro 


p 

_ 
Î 
Î Î 
|__| 96 [broccolodelvalodidan € _______ | 
i _\° | 98 |cadarosteinsciroppoerm_______________ | 
I | 99 |eappele ______________ | 


115 |castagna tempestiva del vulcano di roccamonfina 
116 |castagne infornate, castagne n'fornate 


— 15 


carciofo di pietrelcina 
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Nfala 
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(©) 


N°_| Prodotto O_______ | 
17 [castagne moscie fceo________ 


o 


alfa 
NIN 
Mii 
Oo ]Oo 


N 


fa 

WI 

ala 
(e) 


x 
w 
(09) 
ps] (e) 


af 
WI 
Duu]ln 
== 


DU 
co 
IEEE 


fa x 
ESSE A 
DIN A 


af_fala ld 
[ex] Lex] Lex] Sa] [ex 9,1 KO)] 
(o) [Co] {cel asi ATQIN 


NENEN x 
terg ex] lex 3lex3f=,, 
sfolala 
3 
Di 
Dv 
n 
D 
3 
a 


0 


A 
4 
(pì 


si N 
ESTE 
CUENIS 


iliegia del monte 


liegia melella 


ipollotto nocerino 


agioli lardari 

agiolo a formella 

37 
38 


agiolo di villaricea 


agiolo striato del vallo di diano 


141. [fagiolo tondino bianco del vallo di diano 


42 
43 
145 
146 


ungo porcino del vulcano di roccamonfina 
iallona di siano 

aki vainiglia napoletano 

enticchia di valle agricola 

imone di procida 


156 
|merzocca _ _______________ | 
161 
162 


s 


ala N 
NIN[N[NIN|N 
INDIA] 
cojo[olofelo 


N 
N 
(Ce) 
(©) 


A 
(5°) 
N 
(e) 


x 
(03) 
A 
ESE 


Th 


A 


Th 


= 


x 


= 


MEI 


(0, \R°x] 
pr 


N 
(9al 
n 


3 
D 
Q 
N 
S) 
Ò 
Ò 
dv 


N 
(0) 
(08) 


169 
e orren 


mela tu 

mela zit 

melone 
Cc 


NN 


N 
ei ee] 


È 

1 |nocciola camponcea___________| 
2 [nocciola dis. giovanni 
176 [noce malizia 
177 |noce san matino __________________ | 


78 |oliva caiazzara 


x 
4 
4» 


ne gi fs | 
o|o 
olo 
| 
8/3 
w 
3|D 
N 
GIS 
3 
5 
o) 
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Prodotto 
olive pisciottane schiacciate sott'olio 


83 
184 
186 [peperoncini verdi o di fiume 
19 

percoca terzarola 
9 

0 

0 

02 
203 
204 

0 

pomodoro di sorrento 


susina botta a muro 


19 
20 


LEE Er ——_I 
della biscotteria) della pasticceria e della 
confetteria 227 |baba 
29 


+|+|+|wn 


EINE 
|__| 229 |biscottidicastelammae ______________ 
| \v_______| 230 [biscotto di grano integrale 

ivo | 231 [biscotodiganone _____________ 
i | 282 |celzoneei  ____ì 
I | 233 [calzone _____ì 
|__| 294 [carelateconmosto _______ | 
| 235 |cesatielodle ____________ 
|__| 236 |casatielosugnaepepe __________ 
| 287 [chiacchere ____ì 


_. 17 — 
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p: 
265 |pastiera 
A = A [7-1 i  KE[ :XÉCIMBÉI 
p 
ie) 


palme di confetti 
ancotto dei foresi 


pagnotta di santa chiara 
ane di padula 


| 243 [fusillodigioi 


p 


uccellato dolce 
uccellato salato 
I N25 |raffichi 


raviolo di ricotta di pecora 
277 |ricci 


290 |taraddi con finocchio 


|__| 298 torroncinociroccagloriosa 
|__| 299 |torronecroccantina dis marco dei cavoti 


— 18 
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Prodotto 


orrone di castagna 


t 
torrone di ospedaletto d'alpinolo 


preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 


| 308 falicidimenaie ________&_ | 
| 309 falicimainte co _°_— __|I 
| 310 coleturadialicidicetare N ______ | 
i |311 ffietidialicisotoio Gv _____ | 
i _ _ _ ___—€6€€——i..iilii..!i'll lÉÒU0Nl . _,TEIÌEUAer_.—r <8&@«muii 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


— 19 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Prodotto 
anicione, andsòn 
marsala all'uovo, marsala al'òv 
nocino, nosen nozèn 
assolino 
orbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed sorbi, 
orbolino, sorbolen 


vv n 


£. 
i 
o 
o 
o 
3 
lo) 
3 
i 
(o) 


D 


gnello da latte, agnel, delle razze; sarda; 
assese; 
el e cot, belecot 
ondiola 
appello del prete, cappel da‘pret 
carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, 
urela, vaca rumagnola 
astrato di romagna, castrè, castròn 
iccioli (o cicciolata),\\grassei (o suprasè), ciccioli 
icioloni, grasséi sbrisol 
oppa arrosto éupa'arost 
oppa di parma 
ulatello, culatel 
iocchetta 
iocco d'\culatello 
lardo, gras 


3 


O 


(©) 


ojojo]la 
[exi 
= 
(e) 
2 
Q 
Q 
D 


= 


O 
ia) 
as 
le) 
D 
È 
o 
(9) 
d 
n) 
_ 
L. 
| 
D 


piccola di cavallo, picula 'd caval 
lordi razza fidentina 


ame gentile, salam gentil 
cicciotto alla piacentina, salame da cuocere, 
am da cotta 


n 
(O) 


siccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 
palla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, 
pala cota e cruda 


(veli *2) 


ina, 'l stua 
Uuino di razza mora o mora romagnola 
uino pesante 
wr. 


sale, sél 


Siaooja 
R) 
o) 
le] 
a 
° 
p 
(on 
È 
D 
O 
o) 
3 
= 
e} 
D 


N 


| fossa di sogliano al rubicone, furmai ad fosa 
pecorino del pastore 


rr IEA=zèàSesZ&S 
e  — 
(O —_ | 
|__| 45 |ribioladella bettola, illribiol 
o —« | 


20 — 
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Tipologia Prodotto 


trasformati aglio bianco di monticelli 
9 
albicocca val santerno di imola 
antica varietà di nocciola piacentina della cultivar: 


tonda piacentina, nisola domestiga 


antica varietà di patata piacentina della cultivar 
52 |quarantina, quaanti-na 
antiche varietà di castagne piacentine: domestica 
53 [di gusano, vezzolacca 
antiche varietà di ciliegia piacentina:flamengo, 
pavesi, mora o mora piacentina, mori,\marasca di 
villenova, prima, primissima, smithe, Mora di 
54. [diolo, albanotti 
antiche varistà di fichi piacentini>verdulino, 
verdulen, della goccia, d'lagusa 


antiche varietà di mandorla:piacentina: mandorla 
56 [piacentina 


antiche varietà di mela piacentina: verdone, 
calera o carraia o*dellaà carrara, fior d'acacia, pum 
salam o mela salame, rugginosa, brusca o pum 
brusc, carla o.pum cherla, rosa o pum rosa 


antiche varietà di olivo piacentino: monte giogo, 
58 |vernasca 


| 
antiche varietà di pera piacentina: della coda 
torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, 
butirfo (0 burro), san giovanni, gnocco autunnale, 
sporcaccione (per sburdacion), senza grana, 
signore (per sciur), turco, spadone 

N 

O SI 

o “SI 

lea e 

__ ___ | 

_ «N__ | 

ire e 

I SY_____ | 

> | 

 ve__ {| 

av_____«<| 

Eri TIRI: 

(i | 

(  « | 

e il 

(«| 

( | 

EEE] .o:-MSSMÉEÉ )Ì] 

do 1. 

i «| 


antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 
bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 
1 
2 
3 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, duroncina di 
cesena, ciliegia del fiore, primaticcia, corniola 

6 

7 |cocomero tipico di san matteo decima 

doppio concentrato di pomodoro 
farina dolce di castagne di granaglione, farina 
d'castaggne 


0 |fragola diromagna 


1 jlischi, roscano, agretto, bacicco, liscaro 
marrone di campora, maron ed campra 
mela campanina, pom campanein 

ipico di san matteo decima 

patata di bologna 

atata di montese 
esca varietà bella di cesena 


9 [raperonzolo, raponza|, raponzolo raponzo____ 
82 |savor diRomagna savòr 
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|_______Tipologia [N° Prodotto 


stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della 
madonna, silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, 
strìdual, stridul, strìvul, strìgval 


i, 


co 
(#5) 


aolala 
E 
3) 
D 
vw 
[i 
| 
Si 

e) 


i i 
|__| 85 [sughi sugh 
|__| 86 |[sughid'uvareggiani 
|__| 87 [susinadivignola 

i susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zébeo, 
88 [vacazaebeo, vacazza 
o | 
| 
__ &|' 
E NÀM)»!!) 
(i cnr r_.[.; 


< 


| 89 [tartufo bianco (tuber magnatum), trifula\bianca 
| 90 |tartufo bianco pregiato 

artufo nero di fragno, trifola 

Eri 


artufo nero estivo (tuber aestivum), trifula nigra 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 93 [africanetti, biscotti margherita, africanèt 


I 94 [amaretti di modena, amaràtt 

I {| 95 |amaretto di Spilamberto, amaràtt et Spilambèrt 
i} 96 Janolini anvein amveiranvei | 
i | 9 |anolino anlen a _____________ 


wWY_«IFFOCOCH basotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, bassot 


|__| 99 [bensone balsone balsoo______ | 
i ____|100]|biscionereggan_ ________ 
o |ioilbiewéa A w_ _______€€ 
i_____________|102{bombadiriso bombadis__________| 
i_______|103]borlengo burleng bulangg_____________| 
\___________|104 |bystrergo, bustrenga bustrèng, bustèéngh____| 
i |106[canesteli, canestèi | 
\_________|106]|cappellaccidizucca caplazz conlazucce____| 
i _____|107{cappeletti capit_ __________€ 
i__________________|108|cappelettial'usodiRomagna capet______| 
| 109 [cappelettoreggan 6 c__________| 
I 40 io, 

eo — fel 1 


pe“, 
n 
N 
[2.02.18 
Dm 
dv 
[®) 
3lislao 
lis ko 
s[alé 
O 
0.19 
ala 
sfo|o 
D 
{® ò 
Ha LA 
lo) Ss 
o fas | 
(o) D 
D 
N 
D 
[09 
D 
D 


o 
S 
d 
v 
DO) 
a 
Q 
[m 
do 
[ci 
L 
D 
e | 


BW 
Q 
a» 
3 
o 
DI 
o 
= 
D 
le 
O 
D 
= 
(ui) 


D 


o |o.fo. 
DV 
@ [3]3 
o oo 
3 |L|E 
[3 |D 
=? ]o 
[e] 
sala 
o|£/8 
2/8 


n 
, cherscènta frètta 


|___________|117 croccante cruccant 
I a 3g _ | 118 [dolce di san michele, dolz ad san michele 
I NY | 119 [erbazzone di reggio emilia 
ION ___T 120 [focaccia con ciccioli, chisola 


frittelle di farina di castagne, frittell ad fareina ad 
121 |castagne 


I XS 122 |frittelle di riso. fritell ad ris 

IUS, ___________ 123 [frittelle 0 sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 
e __________|124|garganello gargenet_ _____________ 
a > _________________|125gnocchetticonfagioli, pisareiefasò_ 
| ,N__ ______________|126]gnocchettidi pangrattato, pisaei______| 
iv ________|127|gnocchimodenesi gnoee 
| |128gnoccofritto gnocefet ____ | 
o_o {t29]lattebrlè iatbulè _______________I 
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Tipologia N° 

30 

maltagliati, puntarine, malfatti, malfattini, 
lasagnotti, meltajé, maltajéd, meltajéd 
mandorlini del ponte, mandurlin dal pont 
miacetto, miacet 

migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng; 


EB 


alia 
Wo 
Na 


13 


(00) 


_- 
d 
E=S 


D 


mistuchina, mistuchen 
mosto cotto, must cot 


8 [pampepato o pampapato, pampepat, pampapat 


ane casareccio, pan casalen 


la 
Ww 
= 


ili 
Wo 
[{e) 


alia 
ASld 
“o 


ane schiacciato, batàro 


143 [passatelli, passatini, pàsadéèin, pasadòin in bròd 


4 [pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz 
5 [pattona 
piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola, pièda romagnola, pji 
146 |romagnola, pida romagnola 
147 
savolardi\di)persiceto, ciabattine di s. antonio, 
148 |savuièrd 
sfogliata o torta degli ebrei, tibuia 


14 
14 


155 
dle ETTI 

157 |modenese, cherscènta modenese 

159 

160 
IN | 161]tortadeipreti tutaadpreètt_______| 
____2__________|162]tortadigranoturco tuta ad melga________| 
I ‘| 163 [torta di mele turta adpum________ | 
A) _________|164]tortadipere tutaadpe_c_______| 


orta di tagliatelle 


172 
io | 183]ton 


tortelli di zucca, cappellacci di zucca, turtlon ad 
174 |sùca 


|________|175]torellinidi bologna 
|______________________|176]|tortellinidi modena 
zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
177 |montanaro bolognese 
prodotti della gastronomia agnello alla piacentina, agnel ala piasinteina 


: 199 
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Prodotto 
calza gatti, chelzagàt, papacc, paparòce, pulenta 
imbrucada 


nocchi, gnocc 

| 188 [insalata rustica, rustisana 
190 
193 


mezze maniche da frate/tipiene, mes mànag da 
ovuli ripieni, ovuli ripein 
196 [pancetta e piselli, pahzetta e riviott 
197 |polenta condita, puleinta consa 


polenta di farina.di castagne, puleinta ad fareina 
198 ]ad castagne 


olenta e patate) puleinta e pomdaterra 


200 [riso e verza con costine, ris e verza cun custeina 
ES isotto.coîî codini di maiale, risott cun i cuein ad 
201 


202 |salsa di prezzemolo, salsa ad savur 
capa, scàpa (a Calosa di Monteforino), mnufocc, 
203 |menni 


ulada 


agliatelle con ricotta e noci, taiadei cun ricotta e 


= 


238/82 
(1 
ei 


= 


5 
orta di patate, turta d'patat 


lo) 
a 
(te) 


o 


207 |torta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala bibbiese 
E ortelli di farina di castagne, tortei ad fareina ad 
208 |castagne 

ortelli di zucca, tortei ad zucc 

rippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz 

0 [ala piasinteina 

verzolini, varzulein 

| 212 [zucchini ripieni, zucchein ripein 

uppa di ceci, suppa ad sisar 

14 |zuppa di pesci, suppa ad pess 


prodotti di otigine animale (miele, prodotti miele del crinale dell'appennino emiliano 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 215 |romagnolo 


miele di erba medica della pianura emiliano 
216 |romagnolo 


(in ___________|217 [miele ditiglio, mel tiglio 
\___________________|218{miele vergine integrale 


o = 


4 


ricotta vaccina fresca tradizionale dell’emilia- 
19 |romagna, puina, puvina 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi] 220 |acquadelle marinate 


I 221 [anguilla marinata di comacchio 


__ 24. 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 
-_____Tipologa______| N | _____ Prodotto _____ | 


bevande analcoliche, distillati e liquori 


carni (e frattaglie) fresche e foro 
preparazione 


nsaccati affumicati 
ardo 


ingua cotta di carnia 


ingual 


indulis 


P 


prosciutto di cormons 
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| Tipotega | N°_| ____ Prodotto _____ | 
RE ZZZ D))R]) R—R]rP feeSSSi/g 
Oo 86 [wind __________€’ 
=== rg 
58 |formaggio asìno 
|__| 58 [formaggiocaprinomorido ____ — | 
| 60 [formaggiodimalga__ _ &Y)_| 
|__| 61 [formaggiofagagna a ) _ | 
| 62 [formaggiosalato x __ | 
I — | 68 fformaidetcit SO | 
O — | #4 [fico c______C— _ o_ 
| 65 fatte —— ——<NECECTET€®O 
ooo | 66 |monere Qt | 
i o | 67 [sotlatape © __ GO yi a - og&|[ 
O —« | 68]tar_c____ tt _ ___ | 
Oo | “| «| >— —.___ | 
I | 70 Joliodelcarso 2 |__| 
| 71 |ont(burrofusgdhmalga) | 
e e WES ST TONNZA||;;;;;; ophKhKk;K 6 it 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati {2 |agliodi resia 


|__| #3 lasparagobiano _  ______ | 
|__| 74 laspafagoverdeinagrodolce | 
i | 75 |blevedimoten ________ | 
I | 6 |provada_  __ 
i | tr (edge ___________ | 
|__| 7 lfagioliborotidicania __________ | 
i « « « —— — | se/lidiceuipgee 
|__| 80 |maisdapoena ____________ 
| |N$1 ppatatediribisegodia __________ | 
oa ZA patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 
82 |cojonariis, patate colonarie, patate topo 

ooo SN | 83 lpescairsroesso _____________ | 
|___RL | 84 lpescaisontina a-11 martinisa11_ | 
I __Y°  | 85 |pescatrestina h6 matinsh6 | 
o | 86 [radiedimn ________ | 
oo XV | 87 lradiechiocanrino ___________ 
i i, —@— |Wimw___P_r—r___r_r_me___ rr  ;! 
i x | 86 lrosadigoiza ________ | 
o A D___|90]sav___________ | 
|__| 91 |vellutatadiasparagoverde ________ | 


paste fresche“e.prodotti della panetteria, 

biscotteria(pasticceria e confetteria 92. biscotto esse 
> |62 liscotoportenone 
SI O SSSNSEÉÌ-=--SÀEIIJI 


idv | 96 leale ______ | 
io | 96 lgazonse  _______| 
i | 9 ela_________ € 
_______________| 96 lavettetrestine ________ | 
(| 9 gun e€________________ | 
i__________________| 100 [mameletadimirtili, fragole, lamponi, mele__| 
|__| 101 [mamelltadiolvellospinosoe mele | 
| 102 lpinzatiestine ____________________ | 
E N ‘bp a scàAs ii bp i 
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___Tipologa | N° | ______ Prodotto ______ 
I  — | 404 fputizze  ________ 
(I | 105 [stuech o _____ 
WWW EFS::XY:::(b(+—BAGICCQAST&k 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei 
e tecniche particolari degli stessi 106. |calamaro di saccaleva 
da canocia de nassa, cannocchia di nassa 


|__| 108 [dondolo tartutodimare 
L_ | 109] matan, aquila di mare, pesce coltembo 
mormora di miramare 


mussolo de scoio, mussolo di scoglio, arca di 


pedocio de trieste, cozza di trieste 
pesce di valle 


115 
| 118 |sardoni salati 


(| 1907 [sievdiedtosa 
|__| 118 [trotaaffumicata disan daniele 
vec ida. oa rr ri. 


prodotti di origine animale (miele, prodotti een 
lattiero caseari di verio tipo escluso il burro) | 119 |miele di acacia del carso 
irri | 


(O | 123 
“>> | 124 [mielefriulanodicastagno 
N)» | 125 [mielefriulanoditarassaco 
_N________| 128 [miele milefior delcaso 
I  v__ {| lori 
 £Y______ | loata di 
o > ______ | 


129 


97 — 
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REGIONE LAZIO 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori 1 liquore di genziana 


| 3 fliquorenocino ”  ________)\ < 
I |A mise _______y_ | 
| 5 |sambucaromaa_____________A->» »x | 
| 6 |sambueavitebese _____Cc_ _ __ | 
LT winofraglinoo __'_ | 


cami (e frattaglie) fresche e foro preparazioni a braciole sott'olio 


|_9 |buddelluccio viarfeli NI | 
___________T00 Jeapocole olona ANY 
|__| 11 |camedibovinomaremmano e | 
|__| 12 |camediconigioleprnoviterbese | 
| 18 |camedipecoraseeca ___>r_______|& 
|__| 14 [coppa(coppaviterbese) + ______ | 
i | 15 [coppareainaC€6<6c_x_ ___ | 
I zzz} 16 |coppiette (di cavallo, suinò/ Bovino) 
|__| 1 ffilettodileonessa ( __________|I 
i | 18 [guanciale &________ \ 
|__| 19 |guancialedeimontilepinialmaialeneto __ _ ________ | 
| | 20 |lardodileonessag) ____________________ | 
o | 21 |lardodisanniela ______________ | 
| — | 22 |lardostagionetoalmaialenero __ _______ | 
|__| 23 |lombettodellasabinaedeimontidellalaga | 


o —« | 
25 |mortadella-(romana, di amatrice ed accumuli, viterbese) 

E E RC 
|__| 2 |omentodimaiale(bevereli _______ | 
| 28 |pencettadisino” ___________ | 
|__| 29 [pancettatesastagionataalleerbealmaialenero | 
i | 30 |porehette ____ | 
|__| -Sporchetta(diariccia diviterbo) __________ _| 
N82 |porchettadipoggiobusone __ | 
I_—— | 33 |prosciutto(diguarcino dibassiano) _______ | 
4 |'34 |prosciuitocotioalvinocicori —______| 
A | 35 |prosciuttodeimontilepinialmaiale nero | 
| «“ | 36 |prosciuttodimontagnadellatusia__________ | 
|A ) | 97 |salamecotto(salamecottodellatuscia) | 
I + | 98 [salamepaesano _______ | 
I “x | 39 [seldamieli ______________ 


salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
40 |paesana) 


salsicce secche aromatiche 
I_________N_________| 42 |selsicce secche di suino 


salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, 
43. [conservata e secca) 


|_{N | 44 |salsiocia dei montilepini al maiale nero 


salsiccia di fegato (mazzafegato di viterbo, paesana da 
45 |sugo) 
(o NC li i 


salsiccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 
salsiccia di fegato di suino 
salsiccia sott'olio (allo strutto) 

ia) 


tordo matto di zagarolo 


spalla di suino (spalluccia 
vitellina di bufala di amaseno 


ie E. i. 
|__| 56 |pestatodiolivedigaeta ______ 
| 5 |selsaallamaticiane__ ______ | 
|| 58 |selsabalsemicadiuve __________ | 


_ 28 
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Tipologia Prodotto 
9_[burrata di bufala 
[cacio digenazzano ______________ | 
1 |cacio fiore 
12. |cacio magno 


9 [caciocavallo vaccino (semplice e affumicato) __vT 
[cacioricotta dibufala________x_ __| 
7_|caciotta dei monti dellalege___ '___ | 


Do 


O 
w 
o) 
e) 
3 
» 

(© 
bj 
° 
DI 
d 
D 
oi 
o 
lo) 


o|lelelolo 
Wo a] 
o.|e.o.joa 
ololololo 
[2] [mf mil Teo] 
Dlo |aja]|a 
alo/Sls|$ 
olelal=|= 
| o|o 
D3/allo 
s(S|]8|5 
|=|SS|E 
S3lo|D2i5lg 
Dlo/D|O[F7 
DI lol 
feeni Din 
e| 3? 
o| [33 
| 
jo 
o|d 
mi 
di 
E 
3ljce 
53 
Ala 
S|a 
dì 


[caciotta della sabine_/_____ | 
[caciotta della sabina alle erbe ____to | 
O Jcaciotta dibufala__________A y | 
1 |caciotta dibufala ponina_____ CT 
[caciotta dimuecca N | 
[caciotta di vacca ciociara _,Y__________ 
[caciotta di vacca ciociara aromatizzate 
[caciotta genuina remana_ SLI 
c 


d 
[caciotta mista ai bronzi__ S| 
m 


N 
o|]jofojoa 
3/3/5/3 
ololol|o 
ala|ala 
o/olol/o 
olei= 
2[E(E|a 
Q|S/Nlg 
dle 
Si 
ol |m 
=| ln 
a| |a 
D 
o 
DD 
D 


(©) Q 
(o) D 
[e] Q 
(®] (®] 
[a [ma 
Do Dv 
o ala. 
i < 
[a d 
ji Q 
peri Ò 
o D 
c|2.]2 
3|8/8 
[ui __ 
38/8 
tal tO) 


Q 
[o] 
Q 
(e) 
A 
(n) 
3 
a 
o) 
o 
D 
D 
sa 
c 
v 
(e) 
D 


o i - î ) 
) 
aciotta di vacca ciociara aromatizzata 
aciotta mista ai bronzi 
caciotta mista ovi-vaccina.del lazio 
caciottina di bufala di amaseno 
2 |conciato di sanvittore__________ | 
ormaggio e catiotta di pecora sott'olio 


ormaggio di,capra 


ran cacio,di morolo 


arzolino‘e/o marzolina 


ecorinaXyiterbese, ciociaro, di picinisco) 


ecorino ai bronzi 
ecorino/dei monti della laga 
ecorino della sabina 


ecorino della sabina alle erbe 


7 


quarquaglione dei monti lepini 


FFIGIRERDR 
Ola]|® 
3|5|0 
o|3lo 
col peg E=s 
do g 
o|=|3 
o|9|® 
=lolo 
813|5 
30 |, 
<{2]|0 
IT 
o |0.]® 
S o 
% ls 

3 
o] 
(72) 
d 
5 
te) 
o] 
Ss 
le) 
3 
o] 
= 
N 
N 
po) 
o 
D 


vivooolo[o[o[po|o|o 


(fa) 


S o (O Opa] co] o colo coco] col coi ST NNO (6») (e»] L+>1K®)]{e>]10>) 191] 
la] DIAM] QI Asl a) (Col Cosi bai Ke7]KS1] SES) AO 


(©) 


rassi (burro, margarina, oli) 


urro di san filippo 


101 Jolio monovarietale extra vergine di carboncella 


R 


lalla 
[@]i©) 
(81) QIN 
Q 
(©) 
3 
[©] 
mi 
(e) 
< 
md 
i 
D 
Le 
pd 
(0] 
(0) 
4 
> 
[o] 
< 
(0) 
3 
(a 
=) 
(0) 
= 
= 
S 
Lu] 
=) 
DD 


olo 
d 
2 
le] 
3 
o 
DI 
[o] 
< 
d 
n) 
ID) 
Q 
D 
O] 
0) 
x 
3 
o 
< 
d 
Si 
(a 
5 
toi 
2 
” 
D 
£ 
D 
3 
[o] 


lio monovarietale extra vergine di sirole 


‘prodotti vegetali allo sfato naturale o trasformati 107 |actinidia 


i 
QIN 


v 
3 
(e) 
be | 
n) 
© 
ta) 
Ò 
a 
o 
Dv 
d 
d 
o 
a 


aj 
a |O 
oo 


D 


sparago verde di canino e montalto di castro 
roccoletti sezzesi "sini" 


roccoletto di anguillara 


[proccoloromanesco______| 
arciofo di orte 

[carciofo disezze ©} 
[carciofo di tarquinia o della maremma viterbese _____| 
[carote di viterbo inbagno aromatico _________| 


120 [castagna diterelle 


2 ece del solco dritto di valentano 
122 i 


Doo 


alalalni 
alal 
AYQMa 


Q 


ala 
la 
DU 
Q 


alal 

alal 

OO 
Q 


Q 


te] 


le) 


_ 
mare 
Q 
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| Tipologia | N | _______ ro”ito ________ _|! 
I | 123 [ciccia _____________| 
|__| 124 |cicerchiadicampodimele __ ______ | 
|__| 125 |cicoriadicatalogna frastagliata di gaeta (puntarelle)______| 
i | 126 [cilegiadiceleo __  ___ 
|__| 127 |ciliegiaravennadellasabina | 
I 128 [cipolle peperonieperesottaceto _______- | 
|__— | 129 [fagiolinaarsoee _________ ) | 
|__| 130 ffagiloapisele ___T<€ _ || 
i | 181 ffagioloborbonino _________;%»)_| 
|__| 132 [fagiolocamelinodiaine _ ______+y_ ___ | 
|__| 133 [fagiolocappellettedivallepiete ______N/ _ | 
|__| 184 [fagiolociavattonepiecoo _ ____w>._ | 
{1% af pg I 
136 [fagiolo del purgatorio di gradoli 
| 137 [fagiolodisti NY _____|‘| 
|__| 198 ffagilogelo _________/>ySo o ____ | 
|__| 139 [fagioloreginadimaranoequo 7 °&______ | 
|__| 140 ffagiolosolfarno SC I 
(141 fagiolo verdolim __ NT _ 
|__| 142 ffagiolonedivallepiete  ________ | 
i | 143 [farinadimaroni Sa _____|{ 
o “| far“  “ _________ 
|__| 145 [farodeimontilberetivt __________________| 
[46 [faro del pungolo dtecquapendente___________ 
|__| 14 [ferengoofinfeleditatgune __ _________ _ | 
|__| 148 [fichisciroppatitonnoccile _ _ _ ___ 
|__| 149 ifichisecchidisonnino _ _______\ 
|__| 150 |finoochodella maremmavitertese _________ | 
| 151 [fragolinadinem _______ | 
|__| 152 [lattugasigrorinelladifomia _ _________ | 
i | 153 flentiechiadionano _ ____ 
i | 154 flentéchiadiraseino _ _ ______ | 
|__| 158 flentiechiadiventotene  _ ___ | 
| —(|156 [maisagostinle ______________ | 
| | 157 |mamelletadiaggum _ ___ | 
i | 158 [|mamelltadicastage _ _ _____ | 
I___|59marmelltadimelealmostocotto _____| 
|_______________.|160 |mamellatadiuvafragoe__ ____________ | 
| «  ___(Y 161 [|marmellatadivissili _ _______ | 
|__| 7162 [marrone(deimonticimini dicave) _________ 
AM | 163 [maronediarcinazzotomao _ ______ | 
I — «SS | 164 [maronediltee __ _ ______ |’ 
I) | 165 [melanzanesettoii ________\ 
|A |166|meniveciaessiecata ______________ | 
[2 (167 [nocciole dei monti cima ___ 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte 

della provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di 

gaeta, oliva bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
168 |spaccate e condite, olive in salamoia, olive essiccate 


| \ | 169 [orzoperlatodellaltolazio _ _____________ _ | 
——__ 70 Jpassata di pomodoro da spagnoletta di ge 
i | 4171 |patatadell'altovitertese ____ | 
I —_ ‘| 172 |patatadileonessa _________ | 
IG? 55 173 |peperone "como di bue" di pontecorvo 

| Le —— | 174 |peperoneallavinacia _ ______ 
cv | 175 [peperoniseechi ______________________| 
tv | 176 |peresciroppatealmoto _ _______ | 
\__|17 |pescheopercochesciroppate _______| 
\ | 178 |pinolodellitoralelaziale ___ 
E [79 Jpomodoro come dite 
|__| 180 [pomodoroscatolonedibolsena_______ || 
|______________________|181 [pomodorospagnolettadelgolfodigaetaediformia | 
|__| 182 [scorsoneotartufodesate | 
| — | 183 [tartufo dicampoliappenino _ ______ || 
|__| 184 [tarutodeimontilepin ___________________ | 
|__| 185 [tanufodicervara 

E, 
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| Tipologia | N | _______ Prodotto ____ | 
| |187 |wadatevolapizzutelloditvi __________ 
|__| 188 [visciolodeimontilepin”° ________________________| 
| 169 [zuochinaconilfiore ___________ 
I «| | «| 


paste fresche e prodotti della panetteria, delia 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 190 [amaretti 


(191 femaretticaspaien N] 
[397 |amaretto di quarsne 
beso ——_SIT 
—— (94 fbisseti TT _] 
[785 [biscotto dicano SY 
[196 [biscotti e ciambelle alluvo TT] 
[_______________—_—_[707 [biscottisezesi SS _; 
[198 [biscotto di sant'anssim T_T] 
(60 bussole ST 
(200 [cacchierele TTT] 
(20 |cacieta diseze DT 
[202 |caciatella dimen T_T 
(203 [cacione dicivitelle pale] 
(204 |calzone con verde ___________] 
[_____________— [205 [casata pontecovese TE]; 
[206 [castagneesio X_°__J 
[______________ [207 [castagne same Y_—________-D 
[208 [cacemaini N ___________ 
[ [209 [ciambella al mosto 


e alvino 
e.al vino moscato di terracina 


|__| 214 [ciambelleconl'anice 


i ______________|215 [ciambel 
| |26 [ciambe 
21 [ciambel 


| 218 [ciambel 


è da sposa 

|e del barone 

e di magro di sermoneta 
e n'cotte 


|__| 219 [ciambelle salete 


e scottolate di priverno (ciambelle col gelo; 
220 |ciammelle d'acqua) 


[——————— 70221 [ciambelline 
I  — — è [222 [ciammellaellenese  __ _ ______ _ | 
I “223 |ciammeledova e ________ || 
I er | 224 |ciammelono  _ __________ | 
[I YO | 225ciriolaromane ___________ | 
|. NV | 226 |crostatadivisciolidiseze ____________ _' 
|__| 227 |crostatinedivisciolidiseze ____________ | 
_—  — | 228 [crostatinorpien  _____________ | 
i “> __|;|]  |crstolidegirgeni _________I 
| ea) | 230 fouzzidiroviano _______________ | 
[ST (231 [dolo alle fave di san giuseppe da sonessa______] 
| 232 |dolcedipatate  ________________ | 
O | 288 fee  ____I 
I A © | 234 [favedeimoti ______________ || 
e pz—,EoeEA)Ò i !bB'!'1  :_IIK 
i {re —_ 
237 |fettuccine 
I — >» | 238 [filonesciapodatkg_______________ || 
i Ne o | 299ffrascaeli _______________________________________ I 
S| 240 [fittelidiis  ___________ | 
|‘ |241 |frittelinedimeledimaenza ___________ 
vo | 242 |frittelonedicivitacastelama_____________________ | 
> | 243 |gigliettidisermonetaeprivemo 
[o | 244 ]gliupanettonodimaenza__ _______ | 
| —— |245 [gnocchettidipoleta  ________________ | 
| —— | 246 [gnocchidelucontadino _____________ || 
|__| 247 [gnocchidicastagie _ ________________ | 
I —————— | 248]gnocchitiei __________| 
i | 249 limbriachele  __________ | 
| 250 [irecresciutidimaenzea  _ ______________| 
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Tipologia 
52 [lacna stracciata di norma 


maccheroni a matassa 

maltagliati o fregnacce 

58 

mostarde ponzesi 
murzelli 
murzitti 
pacchiarotti 
pagnottelle di salatuoro di sezze 


ane cafone 


pane con le patate (con purea di patate 
pane di canale montetano 


pane di semola di,g@rano duro (pane nero di monteromano, 
72 [di allumiere) 


pane di veroli 
pane integrale al forno a legna 
75 |pangiallo 


18 |panpapato_ _______ | 


pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 


88 [pizzafite __________ | 


93 
96 
299 


sfusellati 
spaccaregli di sezze 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


|___ Tipologia | N | ____ Podotto ____\ 
4 
5 
6 
7 
8 
9 |torteri di lenola 

O 
î 
2 
9 

t 


4 treccia all'anice di civitella s. paolo 
5 _]tusichelle 


31 
31 
31 
31 
31 
31 
32 
32 
32 
32 
32 
32 


Wu 
NN 
NO 


[preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli stessi 328 [alici sotto sale del golfo di gaetà 


9 [anguilla del lago di bolsena 


coregone del lago di bolsena 


Www 
QUN 
(©) 


prodotti di origine animale (miele, prodoiti lattiero 
burrell’ (scamorza con bùtro all'interno 


35 [ricotta dibufalaaffumicate_________ | 
336 [ricotta dibufalainiomatea______ 
37 |ricotta dibufalasaata______| 


(99) 
N 


WiuWwWw 
WI 
(01) ESSEeS) 


3 


do 


ricotta di pecora e di capra dei monti lepini 
9 
0 |ricottàwiterbese 


WWW 
DIW 
La] 
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REGIONE LIGURIA 


carni (e frattaglie) fresche e foro 
preparazione 


(©) 


i — | 13 [mostardela  £____ __________ 
I | 14 [pancetta > | 
| 15 [patedilardo | ________ | 
| 16 |pecorabrigassa 
i (is __ 
18_ [prosciutto cotto 

I = | 19 |salame (con\/ardelli), (salamme cui lardelli) 
(2% 


21 
> 
Ta 
Ta 
Ta 

26 
————— —— arsangunassio DO 
è sopresa 
—— N see 
[30 ftesta in cassetta (soppressa 
TT 31 ftomaselle 
ST 
Z| 
i 


olè 


ai 


acca cabannina 


N |< 


agliata 


I | 3mro _________ 
N) | 36 |pastadiacciughe ___________ | 
____$x___________|37 |pesto(alagenovese) _______ | 
XX |38]|pestodagi ______ | 
(N | 39 |salsadine _______ | 
(A | I pi 

o ve {| | i 
avc____ | 
EN | 
iS | 


| 40 Jsalsadipinli _ 
ugo di carne (sugo di came alla genovese) 
ugo di funghi (sugo di funghi alla ligure) 


|A|w 
d 

D 

dv 

o 

|D 

bj 

o 


ir _ _ o oi :-.-.: 
{xxx 45 |caciotta (caciotta di brugnato 
(| 46 [caprino (della valorevennva) _________|| 
|__| 47 |caprinodimalga(dellealpimeritime) | 
|__| 48 [formaggetta(dellevalliarrosciae argentina) | 


formaggetta (savonese, di stella, della valle stura 


£ 
n 


pas 
e [Q|ololo 
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Prodotto 


formaggetta della val graveglia, di bonassola, di 
vàise, dell'alta valle scrivia, dell'alta valle stura, 
50 [della val di vara 
(0___r—» formaggio di malga (di triora, delle alpi marittime) 


i | 52 [giuncata(zuncà giuncà) _______ | 
| 53 |mozzarelladibrugnato ________-___ | 
i |54|pecoinodimaga ________ 6 | 
| 55 [prescinseua(quagliata), N’ | 
| {x ------| 56 |robiola (della val bormida) 
{57 |s stefanod'aveto(sanste) N ____ | 
| |58]sarasso(sarazuy ______() | 
| 59 [sola (tumma soladelle alpimaritime) | 
|_60 [toma di mendatica (dell’altavelle amoscia) | 
mm P>.—__—_06s ea. 
si olio extra vergine di oliva monovarietale di 

62 |colombaia, colombara7Gulombera 
olio extravergine dioliva arnasca 


64 [aglio bianco (di. vessalico) 
65 [albicocca tigrato, miscimin tigrato 


Î 
| 66 [albicocca\valleggia 

arancio.pethambucco (portugallo) 

| 68 [asparago violetto (violetto di albenga) 

|_69 | 


carciofo di provenza, violet di provenza 

carciofo spinoso (violetto di albenga) 

| 71 |carciofospinosodipompeiane__ | 
[TT feareta di albenga TT] 
| 3 castagnabodrasea _____________| 
74 |cestagnagabbanmae€€______\ 
| 75 |castagnaseeca __________ 
(| 76 [cavolobroccolo(iavagnino)__________ | 


TT |cavolo gaggetta 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


MW ___ [|82]confetturadifruttidibsee _________ || 
fagiolana di torza 
YO 84] 
o “e_|ssI 
|_86 | 
io e *______ 
O O NVv__________{9 
Ye ___________K|9 
AO 9] 
| 92 [farinadicastagge _____ 
bo | 93 {ffichifigainineri ___________ 
i | 94 ffichirondete | __________ 
\I________________| 95 [funghisott'olio (porcino bianco, pinicola, cicalotti, | 
I | 96 [fungoporcinoseecco ______ 
EiOETee—e»—e= 5, 
oo i 
o —— | 
o “| 


|_98 [granturco dall'asciutto, gramun________ | 
|_99 [melanzana tonda (genovese) ____| 
100 
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Tipologia [NT Fredeto ____ 
[07 [metobevein 
____ [102[meio bene ________— 
[108 fmetocata 
——— [oa fmetomusosa DR 
[05 meloppn 
[106 meio tuggan 
ESSE 504 (EC 
[108 [nocciolo bianche 
[1108 [noociolo codina 


nocciolo dall'orto 

11 |nocciolo del rosso 

nocciolo longhera 

nocciolo menoia 

14 [nocciolo noscella 

nocciolo ronchetta 

16 [nocciolo savreghetta 

nocciolo tapparona 

nocciolo trietta 

olivo colombaia 

olivo lavagnina 
RE EA ET SII  IOAOMÒM©l®ÉUu) ®l— N)I|H|i I 
I _____|122|olivopignolag®, | 
| 2s|olivorazzolà ________ | 
| 124|olivorossess! _________ | 
i —|2S|olivotaggasa ________ | 
________|126]patatacanelinanra 
i |127|patatadipignone  _____________ 
I |128|patataprugnona | 
\_____________|129|patataquarantinabance___________ | 
___________________|130]patatasalamina, calice al comovigie _____ | 
i |131jpescobirindlla _________ 
i |132]pisello(dilavagna) _________________ | 
i |Ns3]piselonerodilago _ ___ | 
I‘ 134|pomodorocuoredibue __________ | 
i. “| 1s5]redice(dichiavarn)_______ | 
I N |uaselrape 
I & >)  |1sr|rapedinasino ___________ | 
<A |1sg|rosedasciopo_________ | 
NV |1s9]sciroppodiese __________ | 
I ve | I40]scorzonera | 
a) |141]susine"balle d'ase" 

| SN) |142]susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 
i see ___—|143|susinocolostoto ______ | 
I | 144|susinomassina | 
SS |is6jtatuto ___________ | 
i _____________|146]|violettadivillanova di albenga_________ | 
[vee | 147 |vitignobarbarossa_____________ 
av |148|vitignocrevin _________ | 
| 149|vitignomoscatello ditagga ________ | 
(S| iS0|vitignoscimscià ____________ | 
i____________|151|zucchinoelberellodisazana 
_——|152|zucchnogenovese ________ | 
i |1{Ss|zucchinotrombtte ____________ | 
I | | «| 


paste fresche e prodotti di panetteria, 
pasticceria, biscotteria e confetteria 154 [amaretti di sassello 
\________________|155|amarettodigavenola 


| {x} 156 |baci della riviera (baci di alassio) 
===“ 


alal 


a 


afafla 


pn‘ 


a 
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È 


Prodotto 
158 


159 


iscotti del lagaccio 
iscotti di semola di gavenola 
scotto di taggia 
uccellato 
canestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s 


tefano d'aveto) 


164 |canestrelli di avosso 
165 |canestrelli di castagne 


166 
67 
168 
169 
corsetti de 


o|o|o|o 


| 


1 


9 falla 
DODO 
N (©) 


n 


63 


ndito (di ) 
172 |corsetti avvantaggiati 

60 | levante. ligure 

174 |corsetti della val polcevera 

175 


176 |farinata (ligure, di ceci) 


( 
177 |farinata (savonese, bianca) 


=+[3]o 


ocaccia 


e e ESM 

EE geeTee—e»oo 

be ‘ul 

NN 

ce 

ESEEEHHMI 

I | 

| ET]EéEé,. éii 

e E E N 

o —— | 

I | 

i il 

T|-|..-oio.—-—s»xm, 

àoor«—m«m 

i —____ di 

I | 

| 

e ——— “i 

e<««<«:;.,.NnNnNhNh5hk ocaccia al formaggio di recco 
I] ocaccia»con pellette d'oliva di albisola 
eee 
ME EL NSN)MmMSsSEe” 
e=<EEeg.xNNneI!—ì; 
G E GR) 0p*«”‘| «| 
eeeiei"H 
gg] 
eg EiEIIEI!TÀ> 
a N 
SS 
I AL 
N | 
Re ttpP >> 
i del | 
OO O AI) _ I 
be — 2 | 
IEEE igg5: 
(> ______ | 
O A _______ | 
ls ii 
A | 
I | 
Do “| 
o —— | 
ie ____1_’’ouUMUAUU 
I | 
——————————E 
ii 
o — ——— | 
o — | 


NM ESE 


=" 


illesimini 


187 
188 
andolce (genovese) 


ane a lievitazione naturale (pane crescente) 
ane casereccio (della val bormida) 


FIFARIRIETE 


| 


ane di patate di pignone (pan de 'patate) 


ane di triora 


ane rustico di gavenola (pane rustico di 
anettone con farina di castagne 


anèra 
98 |pansarola 
asta sclancà 


inolata 
oncrè 


ogieziogiozionio 


| 


NIN 
(elle) 
NA 


O 
Cc 
(O) 
3 
O) 
A. 
3 
SA 


ravioli di patate rosse 
raviolo alle erbette 
205 ] 
aviolo magro 
schiumette 
sciuette 
spungata 
strozzagatti 
212 |taggioen 


[9 
= 
D 
= 

o 
o) 
(@) 
[i 
3 
O) 


[mal -JI 
o 
A 
d 
D 


3 - 
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Prodotto 
orcetti 
15 
18 [torta di nocciole 
orta di torriglia 


orta sacripantina 


orta stroscia 


| 
rodotti della gastronomia aciocca 

| |228|bagnnd'acciughe 

i —___|229[orandacuun___Sx _____ {I 

[_———— |3230]cappon mago SC] 

i ____|281fcepporate «> ___ || 

I_____|282|camesottoiltesto ___________ 

I —__|283]castagnacio®) _____________ 

| |234[cimaalagehoyese  ___________ 

o — —  — | 2s5[eiupn AKA VM_______ | 

3 
237 |coniglio 

farihata di zucca 

azzino 

ocaccia verde 

Ocaccine di mais 

fràandura 

rittelle di baccalà 

ran pistau 

attughe ripiene 

| x | 246 [lisoni 

I «N | 247 [lumache 

I — «a ) | 248|messssiu __________ 

I &_ —_ _|24g|mieettt e _________ 

| £  |[250[panmatn _______ ______ | 


anella 


N NININ NN 


rofie 


N 
Dn 
Q 
(e) 
5 
a 
iS 
(e) 
35 


NIN 
W|w 
o| co 
n 


N 
da 
° 


INS TIV PINTO 
ATTS 
DAN] 


reboggion 

bira 

carpazza 
cherpada 
sgabei 

stirpada 
toccafisso 
estaroli 

orta di riso 

orta di riso e porri 
orta di zucca 
orta pasqualina 
Uppa di muscoli 


N 
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ia 
e tecniche particolari 268 [acciuga sotto sale del mar ligure 

269 |acciuga, acciuga di monterosso 
I 1 


I —  _ |2011|gambereti _________ST] 
i__________|272|mitili (muscoli del golfo dila spezia) ___(_\ | 
\_____________|273|mosciammedel mar ligure (musciàmme) _T__| 
_____|274]tonnididelgolfo paradise _______&®» | 
I —— |20Sfzelodinli O | 
lc _r——w.icr_______&,; 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il 
burro) 276 |latte fresco della valle stura 


211 |latte fresco dimarinella 
\_________________|278|mieledella liguria 


ricotta (recottu, ricotta della&al stura, della val 
279 |d'aveto, della valle scrivia, della val graveglia) 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia N° | Prodotto |A) 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione bastardei ae 


[2 fporzat ——_ Rx x<@ | 
| 3 [bresaola affumicata LO | 
| 4 |bresaoladicavalo __________[| | 
(| 5 [cacciatoridoa NI | 
[| 6 [caprettodalettepesante A )| | 
I 7 |cameseca _ ec°-_ [rp | 
I — — — — — — | 8 dei,  ______—&+_|L _ | 
(| 9 feiecioidoe ________________L | 
| 10 |ciccioimantovan c___N' _ [| __ 
wo cotechino (bianco, cremonese vaniglia della a 

11 |bergamasca, mantovano alla vaniglia, pavese) 

ee mm p%kERRKEXEXEKXx }X\x\ \ |])JveC©IT6I0Q0RTT9IPIOIA 
I — | 19]durelidoca ____&}_+___LZr ____ 
| 14 [fegatodocagasso ______L____ | 
I ———— — — | iSlgrassodoca  ___\=____L__  _ | 
ie“ => eF'”z:ljilÎiÙillÒildeé è 
| itejiugaega __£__—____ _[[ 
E pancetta (corìfiletto,con pisteum, della 

2 |bergamasca} Pavese) 


N 


| 29jprosciuttocrudo marco doggino ___[ ___ | 
{60 [prosciuttomanovano ____[ _ | 
4 31quartinidocasotto grasse _____L_ | 


salam casalin (salam casalin dei contadini 
32 |mantovani) 


I US )| 33 [salame conlingue __ _______c___ II 
e Ci 

34 |di montisola, mantovano, milano) 
“e | 95|salamedacuocere __  ____[ __ |I 
i ey ___|36]salamediteste ____________ [| 
NI | 37 |salamepancettato __________LD_ | 
x» | 38]salamesottogess _____[L_ __ | 
I  — X______| 39 |salamelle dimantova________L____ 
( | 40]salamnamiste__________ _[__ | 
A | 41]salamndicepa__________ _[_ | 
I _ © |42|salaminidicevalo _________[| __ | 
| 43]salamnidicemo | _ | 
[de ____________|44]salamnimagiomartati _________[| | 
I_&R_v________|45]salsicciadicastratoovino _______ _[{ | 

47 |slinzega di bovino 
[A Yo ——————___——_——| 48|slinzegadicevallo _____________€___€____[| | 
Do______| 49 [soppressatabresciane € €______c____ | 

erzini 
52 
Z/iire=èél= 5 Sii mm  $Zmntllr«mÌ ]2&-.aNe! 


agrì di valtorta 


_ 40 — 
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Tipologia |M ____ Prodotto ___ 
i — — —  — | Ssbemado __ __________ SI 
O [Seba _____€L__NI 
| 51 foadoletdicape  ____|_A) 
| 58 [caprinoacoagulezioneletie | °° 
i_____________|59 [caprinoacoagulazionepresamee ___[|em_ 
| 60 [caprinoveccino N | 
| |61]cesatadcontenogig e __bk__ | 
I —«_ ___|62]easoet ______l __ | 


| 64 |crescenza 


fontal 


|_68 | 
formaggella (della val brembana/dell'a val di scalve, 
L della val sabbia, della val seriana, della val trompia, 
della val camonica, di menconico,tremosine) 

| 73 [formaggiodapesemigrasso ____L | 
|__| 74 |formaggiovalseiana —_______ | _ | 
I | #5|fomeidelivig ,v/__________[ __ 
| | 76|gardatemosineY)_______ | | 
I | T|granonelodigiano _____Lr____ I 
o — — — —  |rsditaico —_ V________ Lv I 
i — | gate “ __L__ 
[I 80 fmagnoci + ©&@©@©OO_________| | 
——_’. oc: i /..-.!MIOo MN 
| 82 [magrodilateie _____rv____ 
| 83 [magedipiatte ___r_____ 
o | 84|metuse  ______|L | 
I — — | s5fmeei _______L___ | 


86x|nisso 
87 [nostrano grasso 


nostrano semigrasso 


o —“S»_{[lsiee __________L__ 
o “I [selstee ____|_ 


stracchino (bronzone, della valsassina, orobico, 
97 |tipico) 


| s]strahet ______L_ 
[99 {strata __________[|_ 
ve | iooftombee _________—L__ 
2. i |fotitottaorobie ___________[_ 
i N tezincain _________[ __ | 
re —__ilz posse H ] ]> I 
[grassi (burro, margarina, o | 103fburto | 
vo |to4fburodmontagne ________[_ 
e _ —— ——« JI «““’_oauauauietdJ,q@( CL 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 105 |amarene d'uschione 


06 
108 
109 
 — — ——  [M0fcotognata _______cr_ || 


__ 4 
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______Tipoebga ____|N| ___ Prodotto O  ____ 
|________________________|111ffagioloborlottodigambolò (fas) ________[{ ss 
I —_ ____l[12]farinadigranosaraceno ___L_KANI 
____________________|113]farinaperpolenta della bergamasca | A )l 
| 114|marronidisanta croce _ _____________L "| 
__|115meledivaltelin ____________ [e | 
_____________|116|melone(dicasteldidone diviadana) N” | 
e (fmi 
118 [mostarda di mantova 

| 119fpatatadicampodoeino _______ I | 
I | i20fradicidisoneino ‘| _________$}N/Z[ | 
I ris” __________—“_C_L|L__ | 
sugolo 

artufo (nero) 
ucca 


+ 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, delle pasticceria e della confetteria 


|123] 
EZZI 
| 
e agnello del monaco 

|126]|baci del signore ______T______ | 
| 127 [baci dicremona_S_________| 
|128[biscila __________&&_*______ | 
|129|biscotin de prost __ | 
|130|[brasadella (dolce) <&__________ | 
| 131[braschn_____AZ)O______________|3 
[132 [brutti ebuoni A°____________]HI 
|133fbunbunenn AV | 
|134|[buscel difch: \7_____________ | 
[_______________|136[capunsei(capunsa) ____________________________ | 
O __ _|isreaceno__ __ _________ 


| 
138 |casoncelli della bergamasca 
I | ad0]feroetante ____________| Lo | 
I  |14tfeupeta  _|L|{__{ 
I — —— — |isgiitee «| __ 
I | {A43|gnocchidizuea LL 
I A 4@]graffioni“” _________+IO 
I —— a teslgissinidelei LL | 
I — «pf46fmarubini _________L___ 
I — « )|14rfmasigtt _______|L__ 
i A&_ |148|measciadolceosalata ____[[ __ | 
o [f49fmeeone _____ | 
e  |1{S0fnocciolii _ _______[|[{ __ 
I e  |15t[pandacod________L__ 
pane comune 
pane di san siro 

I 6 pan  ____«_Lq 
[ve —— |162fpazeninio __[|[ 
aio |163|pescedapile LL 
mo_______|164]pizzoccheridellavaltelina _________[ | 
ID ______|165[pokentaeuccelidle __[ 
p ————————— [ieelfrestea o _________________| 
I  —— —______ {i6rficioino < ______| 
i |t6g[sbrislonae ______[[{ __ | 
I | 169fscapinoee ____________|L || 
| trofschiacciatina  ____________JL 


123 
124 
125 
126 
127 
128 
129 
130 
131 
152 
133 
134 

35 
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|______Tipologia ____|N°| ___ Prodotto _____ [|[_ | 
i |tYi]|spongardadiceme ____ _[ SI 
(Oo fio ________€L[{[__N 
ee A IT +! ']0)‘(|}|"DIÙbÌ.ÌÌÌb |\iJHN 49hApAE/ EVE 
I |tr4ftortaberolin | |A 
i —|trSjtotadeldonizeti ____________________ [| | 
I |{féftortadel paradiso JN | 
i |tr8jtotadifioeto ___________RG_ 
I __|trajtotadigranosaraceno OL | 
i |t@0jtoradilate _________________1n _ _ | 
I | fgiftotadimandole ________- VT | 
| |182jtotaditagiatele Do {| __ | 
I |f&sftotadis biagio SO |__| 
i |1{&4ftotamantovana ___(_Ò____[|{ __ 
ortelli cremaschi 
ortelli di zucca 

187 [tortello amaro di castel goffredo 
ortionata 
reccia d'oro “crema” 
fela 
| 


__________|t85ftorellicremash _______AAT___[ | 
i |t86ftorelidizuoo 42 |__| 
_____________|187]tortelloamarodicastel goffredofg> ”___[ | 
__|t88ftortionate SÒ. | _ | 
_______|189ftreocciacorotcrema __N/_______[L[{ | 
I  — — — — tout _x_ _ __{ | 
e oo T([_" o _ii..rr..ei’°l‘ 
[coregone SLY |___ 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi | 191 |alborelle essiccate ini.salamoia 


coregone 
I — —— | 198jmissottino ” \.°___________ | __ | 
o  — |issfpigo AYVOO_________| 
o «««—«}« ||_ IT_ {I 

mascarpin de la calza 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 195 


\_______________|196|mascarponeartigianale | 
(o — _  — ermiee ____L__ _ | 
|_____________________|198]ricottaartigianale | 
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REGIONE MARCHE 


Tipologia 
bevande analcoliche. distifati e fiquori 
[_______________{2 [liquoreall'anice- mistrà 


3_|prunus di valle rea - lacrima di spino nero 
4 |sapa 


| 5 [vinocotto-vi'cotto-v' cuot 
EM" 
carni (e frattaglie) fresche e loro 


preparazione 7 


arbaglia - goletta 


11 [came della razza bovina marchigianma_4& | 
2 [came dipecora soprawissna_L* — | 


ciarimbolo — ciaringolo - DuZZICCO — ciambudeo 
ciauscolo — ciabuscolo — ciavuscolo 

icoli — ciccioli — sgrisciuli 

oppa di testa — tortella 

‘egatelli 

allo ruspante 

rdo del montefeltro 

nza — capocollo — scalmarita 


6 | 

| 

olo 

I 8 |budellino di agnello o capretto crudo 
9 | 

|_10 | 

11) 

13 


o |o 


| 


O 


S 
= 
N 
si 
a 
I 
RI 
[o] 
I° 
a 
S 
3 
fel 
ie] 


3 
D 
N 
N 
sd 
a) 
o] 
a 
d 
Si 
I 
(4) 
Lo 
[LA 
9 
O, 
di 
3 
SE 
F 
Ey 


laccio — miaggio — migliaccio 
ancetta arrotolata 

orchetta 

rosciutto-delle marche 

alame (di fabriano 

salame di frattula 

salame’ di pecora 


I 


salame lardellato 
salsiccia 

alsiccia di fegato 
ee a a... 


asta di tartufo bianco 
alamora di belvedere 
alsa di olive 


n n n 
D 
[o] 
3 
(u] 
a 
(t2} 
[e] 
« 
2 
a 
n 
Uri 
dd 
d 
(e) 
Le] 
vd 
(e) 
«o 
E 
D 
Uzi 
v 
[o] 
d 
(e) 


Fregi 62) 


o 


IO |D 


caciotta vaccina al caglio vegetale 

caprino 

caprino al lattice di fico 

cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 
a secc 


a i 
> __ | 
I SSN 
_ A | ormaggio di fossa 
rg i 
i {| 


o 


GIRI 


ecorino 
ecorino in botte 


aviggiolo 


ros n = ar __i(1i 


ni 


n 


rassi (burro, mergarina, oli) olio extravergine di oliva monovarietale coroncina 
olio extravergine di oliva monovarietale mignola 


bg lio extravergine di oliva monovarietale piantone di falerone 
ESSI olio extravergine di oliva monvarietale piantone di mogliano 
EA VV V)])VÈ olio extravergine di oliva monovarietale raggia 
AREEEOSeP1lel}J(©SP|l|1Ò)È® olio extravergine di oliva monovarietale raggiola 


olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 
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62 
cavolfiore “precoce di jesi” 
cavolfiore “tardivo di fano” 

65 

67 
I | 68 [cotognata A | 
I 5555____{«àÉ| 69 [farina di granturco quarantino nostrano del maceratese 
I 2233 {{| 70 [farro ‘triticum dicoccum” 
|__| germoglidipungitoposottoio _______ VV _ | 
{72 |germogliditamarosottoio SN __ | 
I |73|germoglidivitalbasottoio (0, ______ | 
|___________|74]gobboditrodica-cardodimacerta 4A | 
I 5 «az {z{_yw_ 75 [granita con pesche di montelabbate - grattamarianna 
{76 [lamponiscroppati ______5*>y _____ | 
| #7 |marmellatadibacchedirosa canina | 
_—_ marmellata di cotogne e radici di. cicoria 

79 [marmellata di fichi della signora 
| 80 |marmellatadimore x _______ 
| |81|marmellatadimostoemelemostarda | 
I {82 [marmellata di pomodori vérdi 
{83 |maronedelmontefeto ____________________ | 
{84 [marronediacquasantatetme | 
I |85[maronedgiroccafiwiohe ____________ | 
| |86melarosa-pianella-rosetta-durella-appietta | 
{87 [melarozza a YVY________| 
| |88[mistodifinestagioe ________________ | 
I | 89 [olive nere marinate olive nere stinate 
I__________|90[orzomondotestatomacinto _____________|I 
i |91|peraangelica _______________ | 
| ———|92 |roveje-rubîglio-cortelo ____________________ | 
I —_ _|sa]teccoe  ___________ 
| {|94]artufobianco(tubermagnatumpico) ________ | 
| |95 tartufo neroestivo (fuberaestivumvitt) oscorzone | 
I | S64tertufo nero pregiato (fubermefanosporumvitt) | 
I |98Viscioleeamarenedicantiano _____________| 
| —————<«|\99 viscioeessiccate _____________ | 
I ““{100fvisciolescioltealsole-visciuialusoe | 
leo” i :((::.si‘ ea 


| 
della biscotteria, della pasticceriale della 
confetteria 101 |anicetti 
i ) |102iscottidimoso  ______________ | 
|__________________|108biscottinisciroppati-bisutin_____ 
i “> _ {4bosrengo ________________ | 
calcione di treia 
| 106 |calcioni di fave fritti 
castagnole 
| 108 [cavallucci 
[ 109 [chichiripieno o chichì 
ciambella frastagliata — ciammella strozzosa 
_ <S_ _____ |111ciambeleell'anice o anicin O ________| 
[se — — — — |112ciambelone ______________ \ 


113 [cicerchiata 
114 |crescia - crescia brusca — spianata — cacciannanzi 


|°_________|t1Sresciafogliata-cresciafojata-lurocciu 
|>_________|t16resciasotolacenere_toracoiovi_ ____________\ 
i — —— |Mitreresciolivma  ____________\ 
i |ti8rostetaaltoone  ________________\ 
i______________|t19rostolidelmonteftr ____________\ 
i |t20ffaveceimoti ____________\ 
[___ [121]fistingo-fristingu-fresigghe | 


_ 45 — 
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|______Tipolegeé __M| ___ Prodotto O ____| 


__—_l itele di polenta 

i  esfiusenga  _____J 
di lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di fico 
_______ maccheroncini di campofilone — capellini di campofilone 


“=== aa rr 
I__|191]panedipasquadiborgopace _____________» | 
| —— |1S2]pizzaconienci | _________________________ I | 
I |________ _l133|pizza di pasqua o crescia di pasqua 

I ___|tS4]pizzaocresciadipasquaalformaggo N” | 
| |1S5[guadrellipelusi  ___({ {° _ | 
| |136]rocciata-ebtata __________ A O 
IWTTEÌ]Ì|[|]|__../F*---;y*,.,... i : SjS;:S$S[;II(4UPUEWEWWPA:;xy%}, 
HEÉEW.Ò._..:F--/Eyooîii 
| — 1|139jsfrappe-fioccheti SNO YI 
I “www {w{{ ______l140|sughetti - sughitti - sciugheti - sapetti 

IEEEEEEEEémnh..ol.-.s- :m=}Àx«+... l M111}}; ; i}; 
i____________________|142]torronedifichi_ panettodifichi_ __________| 


es 

144 [ungaracci - ungarucci 

preparazionedi pesci, molluschi e crostacei e: A 

e tecniche particolari di allevamento degli 

stessi 145 |filetti di trota affumicati 

I | | CC AYIO__ [| 

e i A 

lattiero caseari di vario fipo) 146 [miele delle mafche 

list 
148 [ricotta salata 
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REGIONE MOLISE 


| Tipologia | N° | _______ Prodotto ___ 
| 2 liquortealte __________| 
I | 3 non ________ | 
| 4 lponcioalcaffe _______| 


ie | 

E 

preparazione capocollo 
[TT ficcieli cel TY 
| 8 [coppa(capofedd) _______l| 
I | 9 [cotechino _________ | 
i | 10 filetto _____________________________ | 
I  — — | gelatina” ________ NI | 
| 12 [guanciale (vrucculare vrueculeare) _) | 
|__| 13 finvoltinidiagnello (abbuot'diagnello”_ | 
I — | 14 flapezzata _______o_ ____;I 
(| 15 jlasignra __ > I 
o | 16 lado  _____ANYyHAO_O_O_O_ Ò0Ò0O_O_Q1 
| 17 [magiatele a) ______ I 
| 18 [mappatelle __________|IJ 
[19 |misischia (muscisca) © _________ 
| 20 [misischiadiguardiafiera | 
| 21 [nodiditippa_ 2 > _________ | 
i | 22 [nogie <«&________ | 
[RI orig TT 
| 24 [palote AYV_____ | 
I | 25 [panpanela\/}__________ | 
| 26 [prose y ________________ | 
|___—| 27 |prosciuttodissalla ____________ | 
|__| 28 |salsicciadifegatodimaiale _______ 
| 29 |salsicsiadimaale _ __________ 
|__| 30 [salsiccia dimaialedipietracatela_____| 
(| 31 [soppresse _ _ _ ___I| 
|__| 32 Itestinediagneloocapretto | 
|__| 33‘|tocco(necciasecca) _______|I 
I — 34 ftorineli ______ | 
I‘ |.935 |ventrescaarrotolata _______________ | 
I 36 [ventrescatesa ________ | 
I“ 3 [ventrcinadimontenero dibisaccia____| 


formaggi 38 |burrino (manteca) 

I “> | 40 |caciocavallodiaggone ____\ 
N | 4 foasiorieota _________I 
| 48 |straeciete __________\ 
I &_>v | 49 [trecciadisantacrocedimagiao | 


prodotii vegetali allo stato naturale o 
trasformati 50 [castagne 


LTS |eentofoglie (scarola venafiane)_______]J 
E ——____[T3 Jeceena _ _____ 
TB Jopolla disene ________ 
[54 Jeipelleo TTT] 
[55 [composta (a cumpesta)__________] 
[5 ffegioli difesa ___——_ 
€ T 57 ffegiolo bian ________€] 
[8 fegiolo suo TT] 
[€ T 352 Îferto dicocco miss____ ]Jj 
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Prodotto 


lessata 
mais lesso 


S) 
6 
67 


68 


mela limoncella 

mela zitella 

olive al naturale (live curvate, olie all'acqua e 
sale) 


patata lunga di s. biase 
peperone rosso 


peperoni sottaceto (paparolesse 


fi a a di 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 80 
8 


o | origano 


69_[ori 
70 
71 
Ta 
75 
76 i 
77 
8 


abbotta pezzieride 


agrodolce 


8 
8 
8 


amaretti 
biscotti con le uova 


biscotti 6on seme di anice 


85 |caciatelli (casciaielli) 
86_|calzoni 


9 
9 
9 
9 


caragnholi 


8 
89 |cavatelli o cecatelli (cavatielli) 


cazatelli (cazzarieglie) 
ceppellate di trivento 
ciambella 


cicelieviti 


96 |cocorozzo 


1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
O 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
97 
8 


confetti ricci 


cuori frolli 


100 


9 
99 |ferratelle 


fiadone (r sciatun) 


102 |friselle 


103 


fusilli 


104 


la pia 


4 


pan di spagna 


1 pan dolce 


pandolce del molise 


pane casareccio 
pannocchio 


17 |parrozzo molisano (pane rozzo) 


1 
2 
3 
4 
15 
6 
ri 
8 
9 


pasta imperiale 


19 |pasta reale 


0 


I | 
| 
o 
I | 
I 
at ac<:i«=p 
I | 
io «i 
I 
"-f{(P{P+_ ——-5 
o | 
o | 
i %) 
\e —__ 
_ 
o 
_ CC Al | 
oe LT 
O > _ | 
o —_ e | 
|__| 101 ffrascatielle 
(_  “— | 
la... 
e _ i 
_ AE 
LI | 
SN | 
n 
vo | 
i ____ 
I | 
e 1. 
I 
I | 
*©»—_—_—_===_ii 
o ___ 
io i 
o | 


pepatelli 
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|___Tipologa | N° | _______ Prodotto ___l| 
| 121 |pezzènde(pzzent____________| 
\_________________|122 [pigna(buccellato piccilato) | 
___|123 [pizzaalpomodoro ___________ | 
| 124 [pizzacoicicoli(ciociol) dimaiale ________ | 
| 125 |pizzadigranone (pizza randign, panitte) ____| 
(| 126 lpizzascime _  _____|| 
(| 127 |quaresimli ____________________ | 
| 028 raffaioi —— TT€*T] 
| 129 fravioliscapolesi  __________)JI 
_______|190 lisoconillate _____» 
I | 3 ross _____OSNI/ 
(| 132 [rosachitarre (rosacatare) ____ > | 
(| 133]|sagnetele __________________A_ | 
___|134 |sanguinaecio __ _____C_C__ __ | 
| 135sawiad_ O ________ N O | 
\_________| 1536 |scarpelle(scrppell scarpell, pizzelly | 
|__| 137 [scattone (tassa ruscettone,, ve | 
\____________|138|scurpelledibelmontefis} &/Y______ | 
139 soffio 
I  — — — | istrufoi «| 
\___________________|142 Itacconelle(taccozze) ©]_____ | 
O | 143 ftagioino _O__________ | 
|__| 144 [taraliconseme@ifinoochio | 
__ ___________|145 [tomronedelpapa ”_ _______ | 
| t46]tozzettt A?________I 
___________________|14 |uccelli(cielli, ciell'arechini, ciluee) ___| 
(| 148 zeppoley V_______ | 
Wei ii I: 


prodotti di origine animale (miele, 

prodotti lattiero caseari di vario tipo le 
escluso il burro) 149 [miele 

Lo ——_-_:-- |. 

preparazione di pesci, molluschi, 

crostacei e tecniche particolari di 

allevamento degli stessi 150 baccalà e cavolfio re arracanato 


——— 51 [cannoliehio __] 
[— T[UE2 gattuocio (e cagnde _________] 
[53 [polpo essiccato pulepe se] 
[54 [razza quattrocchi Wechialn) 
[385 scapee | 
ZI [756 fopedine mazzata a mai] 
[7 [157 [tiglietle essiccate (trejezzole secche] 
IT [158 trote aio —_q 
[TE 1759 Nongole comme TT] 
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REGIONE PIEMONTE 


|____Tipologi _____|N°| __________ Prodotto _________ì1| 
|__| 2 |arquebusecalpesre _ ____ 
i  — — | 8 bien __________RI 
| 4 felisirdelpete ______________I 
| |elisirderbebarattiiee _______N'| 
| 6 [garussusino ____________>x.- | 
«|? lgnep______ NÉ | 
I {DM 8 |genepydelmoncenisio o genepy des alpes 

|__| 9 |grappaconalambiccoabagnomeria piemontese | 
| 10 [liquored'ertvabiance A vv _ _ | 
{11 liquoredigenziana_ 6 _______c _€ | 
———_gertercopno ___I 


olio essenziale di menta piperita piemonte o pancalieri 
14 piemonte 


 — — | 15 frataià SY | 
| tres ______9T_  _____; 
o  —« tr emt_ __ __8_ _ _ _ ___€_€< | 


carni (e frattaglie) fresche e foro 
preparazione 18 [agnello biellese 


_——————___ [06 egnello samba TT] 
[30 fbaledaso D_____________] 
i es TZ——= 
Te peg VT] 
[33 pisecon ie) DD 
[TE bovino piemontese DT 


e __; 
26 |bue di carrù 
| 27 |bundiole(bondioa) __________ | 
|__| 28 |capponedimonesterolodisavigiano | 
| 29 |capponedimorozzo _ _________ | 
| 30 [capponedisandamianodasi_________ | 
| ——|steapponedivesime __________________ | 
| |fS2)|caprettodellavalvigezzo ________|I 
33 [canseee _______________ 
«| 34 |castratoblelese ______ | 
Im |835 |conigliogrigiodicamagnla ________________ | 
 ———— —£« | 36 [coppacottabieleisa __________ | 
| A) |37 |filettobaciatodiponzonaosalamefilettobaciato | 
| SA | 38 [frisse (fresse)ogrive 
N  |39 [galinabiancadisaluzzo __ ____________| 
I __—  |40 |gallinabiondapiemontese ______ | 
I |a  __________I 
I _Y°  |42 [linguadibovinocotta __________ | 
e E ee 3 4 eee go 7; eeeSs=>:: 
= lince 


(Cl lumache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazzo) 


(A | d6|mie _____________ 
I» | 4 |mocetta(delcanavese valsesiana ossolana) | 
| _xX_________________| 48 |mortadelladifegato cotta (mortadella d'ota) ______ 
[ZI] [mortadella di fegato cruda (fidighin o fideghina) 
| >| 50 [mortadellaossolan_C€___ | 
iv |51 [mustardelaomustadea ___________ I 
o | 52 [paletta ___________ 
I_________|53 |pancettaconeotenma __________\ 
55 = utto cotto 
[56 [prosciutto crudo della vallegesso ________ 
i | 5r |prosciuttocndodell'atavalsusa | 
i |58 [prosciuttocrudodicuno _________ I 
i_________________|59 |prosciutto montanodellavalvigezzo ________\ 
|______|60ranedelerisaiepiemonesi ________ l 


61 |salame cotto 
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|______Tipotoga __|N°| ___________ Prodotto _______ |’ 
| 62 |salemecuneo 
____________|2 
A 
i |65 


9 
Re E,-=;s)nNN 
EB |; 
ame d'oca o con oca (graton d'oca) 

salame o salamino di capra o susiccia d'crava 


| 74 |salametosalamettocasaingo N __ | 
| 75 
(| 
I | T |salsicciaalfomentino Lo] 
o |78 
|__| 79 |salsicciadicavoloosautissa‘dco, | 
| 80 salsicciadiiso A) _ | 
(| 
i—=îl& 
{83 [sanguinaccioconriso £ >» ________|J 
I__________|84|testancasseta _- > ____| 


(6 (ble degno go e _ 
86 |violino di agnello 
i 8 [violinodicamosioy ____________| 
| 88 [violinodicapa \/___________ | 
_—_—_________g'._ 1 __ 
[condimenti | 89 |bagnacauda Yy_€__________ 
|__| 90 [bagnetros(bagnet'dtomatiche) _______ || 
i _( reie 
92 [mostarda Si mele 
| 93 [mostatdaduvaocogn_________________ | 
E A 


lr. NÉ SI 
I — | 9sboves o ______| 
A FS E HH EER5H*T+*à)>3>3IAZHAHAHHHEEE 
i 4 9brusdalatte ____I 
I <—|98 [caprinodellavalvigezo __ _ _________| 
i. 99 [caprinolatticopiemonese ____ | 
I__———N£2|100[caprinopresamico piemontese ____| 
I° | 101 [caprinovalsesiano __________| 
i > <> | 102[cewindicoazze ________\ 
(04 fomeggio dette] 
104 |formaggio del fieno 
EeeST NIN i'“ÉSi“:; hF1!p-pFJH5HFHHpDUVPHHoH_P5:5_5_5_5_5_ 
I NI | io6fgioda | 
I “/ | 107|maccagno (macagn)_______ 
i £»_ ____________|108[mollanadellavalbobee___________ | 
I > x |109[monteoore __________ | 
111 |mortrett o murtret 
i I aimotte  ______I 
I \D________|113[murianengo o moncenisio ________ | 
A I: 2 iN“*+>spssl‘l‘l—l—«eePlBPPU4_£( 
ov |tSnostrledape ______ | 
I II e r:“SsmiM‘tMH 
I ww |117 [ossolano d'alpe o bettelmatt o grasso d'alpe 
o _____|118]pagieine __| 
i |t19lrobioladaba _________|| 
I_________________|f20robioladibossolasco (tumadibossolaseo) ____| 
I____|121robioladicooconato ______________| 
i  — — | i22]salagun_  _____| 
{ste ____ 
124 |sola (sora, soera) 
i _|125lspressospestt_ ________ | 
o  — — | iBeitestun ___ 
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(_____Tipologa _____|N°| _______ __ Prodotto ________| 
_____|127]|tomaaigra 

toma biellese 

I | 129 |toma del lait brusc o formag lait brusc 
|__| 130]tomadellavalsesia 
____________|131]tomadicapra(crava) 
______________________|132]tomadicelle 


toma di elva o caso di elva (casale de elva, tumo de caso 
______________|134]tomadilanzo 
[_——————————|is5]jtomettootumet 6c_ _________,  .v | 
——_;i tomino (tuma) di casalborgone 

137 |tomino canavesano asciutto 

| {xy |38|tomino canavesano fresco 
_____________________|139]tominodelbot 
| {{{x{--|140 |tomino delle valli saluzzesi 
| 141 |tomino di melle (toumin del mel 
_______ |142]tominodirivalta 
I {143 |tomino dis. giacomo di boves 
I {144 [tomino di saronsella (chivassétto) 
| 145]tominodsordevolo 
______ |i46]jtomnoditaueo SS | 
| t4r|tuma'‘dtrausela _£ >)» _____ 
Rif L= :AÌÌlEEMMPCèIì)i Lc—xc<-xcpPS. 


Grassi (burro, margarina, ol) burro di montagna 
Prodotii vegetali allo stato naturale 0 
frasformati 150 |actinidia di cUheo 


aglio di molino‘dei torti 
I — — | tS2fauehe Vr_________________ 
3 [albicoccastohda di costigliole 


ali 
teli), 
$ 
DI 
= 
n 
= 
D) 
3 
dv 
& 
pai 
= 
S 
o 
= 
o 
o 


[{e] 
ojao 


alal ea 

DID[M|DYO|D|MU 

TIISTWIN[|O 
[e] 


= 
D 
(Ce) 


[e] 


o.fo 


rERRBAERS 

fuffa 

ISENININIENIo) 
I) 


INEINA 
ES ESIRSI 
| 


Loy 


alalafafalali 
co|co| coco] mico] 
SNJO[CIIASIWIN 


le”) 
[e:) 
TS 


189 


= 


mM 
("ul 
Kei 
d 
= 
o) 
(Si 
o) 
sa 
o 
lo] 
= 
a 
lo) 
o 
p 
o 


58 
letola rossa di castellazzo bormida 
ardo avorio di isola d'asti 
ardo bianco avorio di andezeno 
i naretta 
6 
cavolfiore di moncalieri 


lai 
dol 
ND 
Dv 
v | 
pero; 
2 [w 
= = 
O | 
o ka 
o |o 
2|2 
v [O 
po 
2|3 
D |3 
3|o 
(o) 


pr 
a 
(2) 
O 
d 
Di 
o) 
e) 
) 
i 
< 
p 
Si 
[o] 
Q 
fe] 
[o] 


155 


a 
('2) 

KS 
d 
I 
DO) 

e) 
o 
(te) 
d 
3 
fa) 
o 
(o) 
di 
o 
d 
Ss 
3. 
Q 
5 
o 


i 
D 
alelelo 
ARRE 
o allo 
o a | 
pala 
o |o|_:|S 
o|olg |a 
o|jolsjo 
ooo 
<|< {83 
[I ESE legni 
= (=) 
o N 
olo|]0|® 
c [a]9 
5 |9|]#|3 
a falo 
o |9 Sa 
= D 
sa 
3 
Dv 
Di 
[e] 


sli 
lla] 
QUN 
(e) 
v 
vi 
o) 
xe 
=. 
D 
a: 
La 
ov 
< 
[I 
2 
n] 
i 
N 
(e) 


avolo verza di montalto dora 
iliegia bella di garbagna 
iliegia precoce di rivarone 
iliegie di pecetto 
ti 


ela 
© |w 
O |< 
olo 
ao 
< 
220) 
© ÎN 
o |a 
a |2 
n 
D 
FE 
3 
o 
e 
[e] 
2 
5 
D 
(14) 
d 


aaa 
ololo 
celo 
polo 
aloalo 
Q el 
a|° [O 
DI 
olela 
2 |® [9 
CRESHIO 
Sg|E 
S2/S 
Di 
a |D]35 
S|a 
[al 
o] 
< 
ò 
w 
Ò 
lai 
< 
o) 


180 [cipolle di andezeno _______________ | 
1 [cipolline diivwee_______| 


o |a|e.|a 
O 
cao 
o |o|olo 
o|z|o|p 
ei 
ci ME 
Salo 
2Is'|2|® 
oo ee 
o |° (no 
A L2 
Ò slo 
$ o 
pensa 5 
Dd Cc 
(e) 
< 
(0) 
(02) 
[e] 
po: | 
< 
dv 


fagioli di cuneo 
fagiolo di saluggia 
rina per polenta tradizionale di langa 


a 
(e 
o 
o] 
=) 
® 
o 
d 
[ol 
< 
(A 
o 
lo) 
Di 
o 
D 
3 
tu] 


rine alimentari della valle vermenagna 
ragola di tortona 
ragole delle valli cuneesi 
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ragole di san raffaele cimena 


ragolina di san mauro torinese 
unghi della valle bronda (pagno) 
Unghi di giaveno 

unghi di sanfront 

fano saraceno 

nsalatina di castagneto po 
lattughino di moncalieri 


IEEE) 


‘a grigia di torriana 


3 
D- 
(0) 
(2A 
o 
(o) 
< 
o 
[n] 
= 
< 
si 
É£ 
[) 
—P 
(S) 
o 
Q 
sz 
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(LR LO CL I I IO Li EI IE (I LE LUN LR CI 
D|m|n|n|o {ano n|o|v]I|o|n]ju{z{z 
alo/ololelofcolololalalze|2]0/5|3 
f [E] a N [DN [RI (N [OR CRT Sa Ei LS IU) 
0|2]0|9|5]0|0[|0|3|2|2|o[2|s/a]a]o 
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Di PI EEE Di EI DI SI see Ri 
=|a 10 1T7|o]o|w|]o|o|0|S[s|-[dla|g|< 
a|P|D vie D ola 2 lo 
Lio o kalolo Slaloela cINJ<|a|= 
=[f|sal=|ale[|o|2|o]|s 5|Dlo]|o 
Do |° [Dlo|o[2|3/5|_ o|°|_|elp 
o |a 213/07 o|9 o|o|=|2 
N | Do |o/3 S| ij alo|= 
a fe) po|jo|v Do ose io 
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215 o|N 


3 
su 
[0] 
4 
o 
d 
(2) 
to) 
o 
nd 
(E 
< 
DL 
(o) 
£ 
3 
D 
(0) 
da. 


eloni di isola sy antonio 

atata quarantina bianca genovese 
atate(di‘tastelnuovo scrivia 
atate dismontagna di cesana 
atate' di san raffaele cimena 
eperone di capriglio 
eberone di cuneo 
èperone quadrato d'asti 
eperoni di carmagnola 


3 


IE ZA 
28] 
N22] 
— Ape| 290] 
N [231 
N [232] 
(> |29] 
— {234 
o _ _ [25 


omodoro costoluto di chivasso 
omodoro piatta di bernezzo 


orro dolce lungo di carmagnola 

amassin (susino damaschino) del saluzzese 
avanello lungo o tabasso 

isi di baraggia biellese e vercellese 

isi tradizionali della valle del po 

iso s. andrea piemonte 

corzobianca o barbabuc 

corzonera di castellazzo bormida 


a.lalnlaopPofo 
I°] 
S 
= 
(e) 
2 
le) 
d 
< 
D 
= 
to) 


via 


@ |@ 
® 
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D 
2. 
E 
Di 
C 
£. 
° 
2. 
Q 
9) 
3 
(eu 
o. 


igiano 

susina santa clara del saluzzese 
usine della collina torinese 

aartufo bianco (tuber magnatum pico) 


259 |trifulot del bùr 
256 |uva fragola di borgo d'ale 


Fa DM) 
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Prodotto 


zucca di castellazzo bormida 


I | 
|_______________|258]zucchinidiborgodale 
o | 


|paste fresche e prodotti della panetteria 
cella biscofteria, della pasticceria e della 
confetferia 259 


260 


acse nti 


agnolotti 


69 
71 
72 


276 
O __ —_|277| 
[23 
29] 
280] 


amaretti 
ntico dolce della cattedrale 


sianot 
aci di cherasco 


aci di dama di tortona 
ambin 'd succar 


icciolani 
jova 
iscotti della salute 


iscotti giolitti 


iscotto della duchessa 


net 
rottie 


canestrelli 
canestrelli biellesi 
canestrelli novesi 
caramelle classiche dure 
castagnaccio 


(og iogtogiogiogiogtog i) 


oo 


co ]o 
[e] 


Q 


281 
282 
 |28] 


___|264 
[285 


94 


309 


ciciu d'eapdan 
cioccolatinovalpino 
cioccolatino,cremino 


cioccolatino grappino 


rinata di ceci 


Ala o/eiolo 
a assolo 
Q oo 
Sì (ea ta roi no) 
v OC. 
55 ola 
=INIS|F 
a|35lg 
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5I [e 

Ò 
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nocchini 


focaccia di susa 


‘focaccia novese 


Uugascina di mergozzo 
ugassa d'la befana 
ianduiotto 

rissino rubatà 

rissino stirato 


rumiri 

russi 

duchesse 
hgua di suocera 
ose golose 


alala|a|= 


x ko ke ka 


[o] 


33 [05 
Do 
ia [3 
a | 
js 
[2g be) 
50 
lo 
ale 
Ca ha 
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v|A 
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marron glacé di cuneo 
miacce 
miasse o miasce 
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I | 
I |stmustacili ______________ 
o | 
o | 


___ |314] 
[315] 
I |316] 
A LA 
[318] 
o {319 
[320] 
(  _ —__|321| 
I 


o [32] 
2 


2 


pan ba 
pen de 
pan do 


barià 
la marchesa 
ce di cannobio 


pan d'oropa 


pan rob 


pane d 
pane d 
pane d 
pane d 
pane d 


i chianocco 

| mais di novara 
riso di novara 

i san gaudenzio 
| segale 


ane dolce di meliga e mele 

ane nero di coimo 

anettone basso glassato alle nocciole 
anna cotta 

aste di meliga 


wlwWlululwluwiw 

IN N N 

l@]i ca] [es] iN] [0] [6,] PS 
oo «ofoforo [o K©®] 

a |Q 

n 

gas 

e o 

O 

D'|d e 

Sla 

N 

NEI 

8/5 

| 

3 [3 

ola 

op 

Dio 

Da 

4 |a 

Ss | 

ON, 

uo 

Ng 

9 

DA 

5 

sila 

3/3 

= 

® | 

D 

D 


WILLY 
(09) (09) 
ATINI- 


318/88 
DS 


3 


plin 


olenta astigiana 
olenta dolce biellese 


« 


raline 


raline al rhum 


cri cri 


uaquare di genola 
abaton 


rustica 


339 |sangiorgini\di piossasco 


4 
4 


ajarin 
igrini 


SIA 
5 
te) 
5 
D 
las 
(e) 
= 
fo, 
5 
o 
= 
(e) 
m 
3, 
[o] 
n) 
le) 


WWW 
DIA/A 
A[W[N[2[O 


(d,] 


| 
DH 
de 


‘orrone di nocciole 
orta 'd ravisce 
orta del buscajet 


rta del palio 


I | 
—_  —z= 
I | 
| 
o «“ | 
| 
o | 
o | 
__ | 
I | 
o | 
8 
e ML I 
oi 
I | 
| 
__ | 
o | 
I | 
o __ 
i 


57 
8 


WIw 


Preparazioni di.pesci, molluschi e crostacei 
e fecniche particolari di allevamento degli 


‘stessi 359 
60 
61 
62 


w 


[olo Www 
GIA] 


Prodotti di origine animale (miele, prodotti 
Jaftiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


6 
6 
366 

6 
6 
369 


=] 


WI 
(4) 


= 


v| 


ampré 


rta di arignano 


violette candite 
o | 


(lampreda) 


rodotti ittici in carpione 


inca dorata del pianalto di poirino 


rota salmonata affumicata 


brus da ricotta 
mascarpa (mascherpa) 
mieli del piemonte 


® 
o 
3 
D 
® 
(92) 
IN 
PI 
D 
Si 
D 
v 
(2) 


) di latte 


eirass del fen 


&irass di siero di pecora 
eirass stagionato 
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REGIONE PUGLIA 


limoncello 
liquore di alloro 
11 


nocino 


Tipologia 


levande analcoliche, distillati e liquori 


£» 


JI 


capocollo di martina franca 


14 
| 15 |sernearrostodileteza n” ______________ 
|__| 16 |cemnedicapra primaticcio, corvesco mulatio 
I wwywywywyxyxyxywy 17 |carne podolica, bévino pugliese 

| 18 |cervellata —,} —________ 


1. e I 
suffuchéte du Cuùrdùnne 

| 20 ffegatinididateza _________l 
|__| 21 [lardodifaeto, rèjdefaite ______________ 
i  NMSISED:—rm>à>‘) ‘ÒOÀ))À)®E®È 
i | 23 fprosciuttodifato  __________ 
i | 24 pezze __ 
|__| 25 |salsicciaapuntadicoltello dell'alta murgia _____| 
|__| 26 |salsicciaallasalentina sardizza sarsizza satizza_| 
I | 27salsiccia dell'appennino dauno __ ____ | 
| @8)salsicciottidilateza ______________ 
I {N29 [sanguinaccio leccese sangugnazzu ______lI 
I —‘“W30 |soppressatadell'appenninodauno __  ____ | 
I  — — “+ 31 [toeehetto  ________| 
o — — —<| 32 fturcineli  _____ 
I “«“ I | 33 zampina____ì\ 
oe No az iii‘ 
TER”; («8 288555 MIM! III 
eéeEl("—””——-Tu<-[NWcèa ÒOeee-. “= =« H'’‘' do vub dij 
I — « X__| 37 |caciocavale  _______ 
IN | 38 |caciocavallopodolicoduno _________ | 
I | 39 [eaciorieotta __________ 
es | 40 feaprino _____________EI 
“è | 41 [giunta ______________ 
O NE | 42 mante ___3 
(| 43 |mozzarella o fior dilatte ______ 
I | 44 [pecorino ________________|| 
I V| 45 [pecorinodimagie ________________l 
av | 46 [pecorinofoggan o — 
I | #7 fscameza—________\ 
|) | 48 [scamorzadipecora | 
i | 49 vaccino ________ +o +@$A+—$; 
o —_ {ay ||filìiìîìl.2xjF jé iii: 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati albicocca di galatone, arnacocchia di galatone 


— 56 — 


carni (e frattaglie) fresche e foro preparazione 


i —è 
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| Tipologa | N° | ______ rotto __.x 
|__| 51 |aranciabiondadetgagao _ ________| 
|__| 52 |aranciodolcedelgolfoditarano ______ | 
| 53 asparagi sottoli N’ | 
|__| 54 |barattiere cianciuffo, pagnottella, cocomerazzo &.{___ | 


REeazxp,:=-:.:E:eE batata dell'agro leccese, patata dolce, patata zuccherina. 
55 |patàna, taratufulu 


|__| 56 |capperidelgargano mattinta_____ | 
i | 57 [capperiinsalamoia VV” | 
|__| 58 [capperisottaeto A >» __ &| 
|__| 59 |caramelledilimonearanio ___v>_ | 
|__| 60 |carciofinisottoi A Y | 


fl JR carciofo brindisino, catanese, violetto di sicilia, violetto di 
brindisi, locale di brindisi, brindisino 
| 62 [carciofo disanferdinando 4 _______| 
| 63 |carotadizapponeta > _______ | 
I {x 64 carota giallo - viola di tiggianoypastanaca ti santu pati 
Du: NI caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 

65 |sott'aceto, caruselle allu=citu, finucchiu riestu 
aaaEG cicerchia, fasul a ghgng)cicercola, cece nero, 

ingrassamanzo, dente%di vecchia, pisello quadrato 

i | 67 |ciliegiedipuglia<cerase ____________| 
i | 68 [cimadirapa &Y) _O_____ | 
| 69 |cipolladiacquavivadellefoti —________l| 
| 70 |cipolladizappoteta _________ 
|__| 71 |concentratoseccodipomodoro ___ _____ | 
|__| 72 |consevagiccantedipeperon } _________ _|l| 
O | 73 |cotoge® _______|& 
O | 74 |eottodificee  _________ | 
|__| 75 |fagiolodeimontidaunimeridionali fas ___________| 
I — — — | 76 farina — _______________\ 
| 7—|favadizolino cu _________________ |’ 
Il #8 \favefresche cotteinpignatta _____________| 
0 «  —  — |(@forffichiseechi °—_________ ___________ I 


Cure; finocchio marino sott'aceto, ripili, critimi, salippici, erba di 
mare 


«S| 81 [funghispontaneisecchialsle ____ | 
N) | 82 [funghispontaneisottdio  ______ _| 
(SS | 83 |lampascionisottoii ____________| 
| 84 [limonedelgagao ________| 
DD | 85 |mandorladitorito amine ________ | 
i \° | 86 |marmellatadiarancioelimone ______| 
___Y_ | 87 |mamelltadifci ______________ | 
\_____wo.__ | 88 |melalimoncella dei monti dauni meridionali, limoncella___| 
A | 89 |melanzanesecchealsole ____ | 
| 90 |melanzanesottoio ________| 


meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
cummarazzu 


I = | 92 mostarda _____I 
I A 93 |mostardadiuvae mele cotogne _______| 
a ee €em++w—<“—__ mùgnuli, spuriàtu, spuntature. càulu, 
|__| 95 [olioextraverginearomatizzato _ ____lI 
NO | 96 [oliva da mensa, mele dibitetto, valie dle ______| 
& | 97 |olivecazzateoschiacciate __  ____| 
(N | 98 [oliveinsalamia__ _________ |’ 
i | 99 foliveverd _______________| 
Vi | 100 |patatadizapponeta ____________ | 
I xx 101 |patata novella siegli i galatina, siglinda te galatina 
|__| 102 |peperonisecchialsle _______________ 1 
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| Tipologia | N | _______ Prodotto O ___ | 
___|103 [peperonisottoio | | 
| |104 [piselonanodizoino ____» | 
_________|105 [piseloricciodisannicla ________________< | 
| 106 [pomodorisecchialsle 3 o_ | 
I {GG 107 |pomodori verdi e pomodori maturi secchi sott'olio 


|__| 06 pommtniepenaagine e 
108 [pummitoru te prendula giallu 

| 109 [salicomiasottoeio 6 -o_ | 
I | 110 fuvadatavela ___ $&)_ | 
| 111 [salsadipomodro SS ______ | 
| 112 |viciafaba majorecotipo "fava dicapio”___________| 
| 113 ]vincotte _________,_ __ | 
I_____|114 [zucchinesecchealsole ___&_______ | 
| 115 [zuechinesottoio ___&C___________ | 

ili 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria 116 |africani 


|__| biscottodicegiemessagico _________ _ | 
i |118 boccadidama <Y_________ | 
| 119 [buccunottu gallipoli” 
| 120 [calzonceli © _____________ 
_________________|121 [calzonediisehitele ________ 


i _{&jeakgy —_ 
123 |cavatelli 
cuddhura\/cuddhura cu l'oe, palomba, palummeddhra, 
pe 
125 |cupeta*cupeta tosta 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnèula, oi a nèmula, oi 
126 i 


| |12% |dolcettodellasposa, dolcettobiamco __________| 
128 |dolcidipastadimandorle(pastareale), _________| 
____________|129 farratadimanfredonia afaréte ____________ | 
|__| 180 [focaccia libro di Sammichele diBari fecazzealivie | 
131 ffrisellediorzoedigao _______' 
«| 132 [fruttone barchigie _______________| 
(O sii | 
_———(& |134 |granodeimi ________________ | 
(“| 135 [intorchae  ______ | 
( “> | 136 lagane ” __________| 
_<“N) | 137 llasagneamotlate _____ | 
|_______Y ___|138 [marzapane biscottotipico, pastasecca______ | 


139 Imaccatuni TTT] 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, mennuli 
140 |rizze 


i ‘S| 141 [mandofaesio _ ___ | 
wow | 142 [mendore atterrate 
[_ DL | 143 [mostaccioli ____________ 


RESTA” mustazzueli ‘nnasprati, mustazzòli ‘nnasparati, mustazzùeli 

144 |'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 

ve 4145 |orecchette ____________________________________________ | 

OY ____ (fr (pie dere 
147 pane di ascoli satriano 

 weoe::i[[["_ z ;{ c .. . .:55R”’;’IGgGe 


i di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo "li 
150 |panett" 


|__| 151 [pesceeagnello dipasta dimandorla 
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| Tipolega | N | _____ r”doto  ____.*+ 
i | 152 pastadigranobruciato 53 
| 153 pastieciotto NI 
._ _1_.EMxMmvw%wzY"% "3 " \iI ‘lbi5i55:{1Jz&x& 
LL \euEuwuU EEETTTe&-..:“)/!'!!)!)}!":!}X})}pii&;; 
| 156 [pizzadigranodinda 3} 
| 157 [pizzasfogliaescannatedda CC )___ 
o | 158 [pizzele ___________p_ € 
| |159 purceddhruzzi purciddhuzzi purceddhi 0) 
|__| 160 pucce uliate panedisemola panediofzo) 
___________________|161 [ravioliconricotta Tr _____ 
| 162 [rustieoleecese {Av 
1 .LEWwwouàùso.o--: 1  I5;OROyyIJSKUWbpbEbFEVg9b4H4HEPEPBPEEPIIIPIPII 
I  — — — — | 164 iscarcele | 6 /£&}T______ 
__________________|165 [semolabatuta 42 
i {él __r___e Pr rt_P_______ _P 
16 [terallinericonvincotte SY 
I  — | 168 tec  ______ 
| |169 [zèppulasalentina zèppula,zepple _____________ 


(_0_____0_00@—e—@—6ceÒezihklI i ZZW.ÒàS SAS SI 
rca € ERE] 
prodotti della gastronomia 170 |{furnu 
_’_’__———é cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e cicici, 
171 |làcana e cìceriì, massa, massa e ciciri 
eee IS fave bianche e ‘cicorie, fae e fogghie, fae janche e cicore, 
172 |fae nette e fojé, favi e fogghi, ‘ncapriata 
I___________________| 173 |galletto diSant'Oronzo, iaddhruzzu te santu ronzu____| 
il 174 |grano,stumpato, ranu stumpau______| 


I | rs eo” Petmigana e santa Rm 
175 |Ronzu, Parmigiana de Santu Ronzu 
Ve Ple 
176. |paaprine fritte 
VEC piselli a cecamariti, pisieddhri cu li muersi, muersi e 
177 |pisieddhi 


preparazioni di pesci, molluschi e crosiacei.e 
tecniche particolari di allevamento degli stessì 178 [alici marinate 


I A | 1789 |cozze piccinne allu rièénu, cuzzeddhre allu riènu 
|__________NV | 180 [cozzatarantina cozzagure _______|| 


monacelle, munaceddhre'mpannate, 
munaceddhri'mpannati, monaceddhi 'mpannati, 
181 |uddratieddhri, cozze munaceddhre alla ginuvese 


E SEA polpo cla pignatla purpia pianale o Lo alla pignatta, purpu a pignatta 
<> | 183 |scapecegalipoiia ____________ 
> | 164 |scapecedilesina ____________ | 


[a i zuppa di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 
prodotti di origine animale {miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 186 [ricotta 


N | 187 [ricottafote  _______ 
nS__________|188 [ricotta marzoticaleccese _ 


189 [ricotta salata o marzotica 
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REGIONE SARDEGNA 


| Tipologia “| NTI_ o Prodotti ooo A) 
| 2 [bevandadigenzianmo o_o _ _ 
| 3 |liquoredicardoselvatico, likori de gureu (_) | 
SEI mirto di sardegna tradizionale, mulsta, multa, 

4 [murta, murtiu, murtizzu, muta 
| 5 |sapadificod'india saba e figumorisea) ____ | 


| [Villacidro murgia 
________________|7 [vilacidro murgiabianco 


o | | | " " ““"——"“"““ I" _ _ 

Grenaezone °  l @ leaprettodiatette cratitu @Y 

preparazione capretto da latte, crabittu 

ra 
sardo- bruna, bruno-sarda 

i | 10 [camesardo-modicana _______| 


1 |cordula, corda 
guanciale 
musteba- mustela 

porcetto o suinetto da latte, porceddu, porcheddu, 
roheddu, porcheddeddu 
rosciutto\di pecora 
rosciutto di suino - presuttu 
alsiccia sarda, satizza, sartizza 
esta‘n cassetta 
rattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
condimenti 21 [thamfarànu, toffarànu 


RO i I 
[_——— SS [23 [cesizolu di pecora - piritas 
[= 24 [casizolu, ittighedda, figu 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 
viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 
casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 
25 |cazàdu, latti callàu 
© |a [return romeggio memo 
26 |hasu muhidu, formaggio marcio 
[SD 27 [asufiseu, formaggio feso______ 
|__| 28]dolcesardoarorea_____________ || 
o | 29 |formaggiodicolostroovino _________ | 
I 2. | 30]fresa fresadeatunzu_____________ || 
Lv | 31 [pecorinodinle _ ____[ 
I° | 32 |pecorinodioslo _ ________ 
o 1 33 [provoletta di latte vaccino sardo provola, peretta__| 
ino | 34 |semicottodicappe____________ì 
o  —— — — — |ssleza ____________ 
(_ —_— ——rr__ E. _.[i[|kf©{(:{k--- rr. 
| 37 |olioextraverginedioivae_____ || 
O {|__| 


o 
mi 
D 
Cc 


E°) 
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Tipologia N° | Prodotto ______ 


prodotti vegetali allo stato naturale o EBREETTvEgeee. 
trasformati 38 l|agrumi, arancio di muravera 
carciofo spinoso 


|_40 [carciofo spinoso A | 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau$*Cardu 
41 [gureu, cardu freu 
4 


n rano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 
4Î ; 


Q 


nocchietto selvatico 
rano cotto 


5» 
oo 


i mandorle (cultivar: cossu -‘olla - arrubbia - schina 
48 


mela appicadorza - baccalana - baccalarisca - mela 
49 Je ferru 


melo - melappia - mèlappiu - appio 


(| 
i. 
(o | 
(o « | 
(o | 
(o —_ _ | 
(| 
(«| 
(ooo [Si iali 
(O 
(| 
(O 
\l_ i. 
(| 
e _ _____—_i 
bl _____r111r11tt(1[ui 
REe-= 
_ ______{ Q 
re LU 


- noi unci 

melo trempa ‘otrubia 

melone in ‘asciutto - melone de jerru 
olive a scabecciu 

olive verdi/in salamoia 


pera biahca di bonarcado - pira bianca 


ira camusina 


ero brutta e bona, brutta bona - bugiarda 
| 60 [pero de su duca, cento doppie - del duca 


mpia 
iso prodotto e lavorato in sardegna 


E 33 GEIE 
= DD 

d o [o D i 
(e) 3 = o]|3 
d a |> 2 o) 
3 o |® i 
ai = |= ©) 
Q, 3. 
5 

D = 
9. 5 
(ep (©) 
[e] Q 
=; do 
S E 
le) 

d Si 
Di. a 
(o) 

I 

le] 

d 

3 

2 

D, 

5 

® 

ne) 

(e) 

to) 

le] 

[e] 

Ò 

d 

I 


° 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e*%della 
confetteria 65 [amaretto, amarettos de mendula 


| 66 [anicini, anicinus, anicinus sorresus 
aranzada 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
bianchinus, biancheddus 


| 69 [biscotto di fonni 


brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta 
0 |orrobioloso 


DOO 

O S'___ | 

(NO | 

al 

è | 7 fbueconetee ________ 
S| 72 [candelaus, candelaus prenu 
ES, EEE Î.! 
lu 
È 
eee ]]'/ 


caschettas - tiliccas 
civraxiu, civràxu, civàrxu 


coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
76 |sposus 


coccoietto con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, 
77 |coccoi de cu 
8 


copuletas - copuletta 


carapigna - karapigna - astròre 


— 61 — 
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Prodotto 
ruxioneddu de mindua, culungioneddos de 


Tipologia 


Q 


79 


lo 
2 l3 
£ [3 
a |a 
ol= 
| 
o |D 
|. 
oj|jo 
Elo 
S| 
[©] 
ab 
2.lo 
32. 
D 
D 
3 
dD 
i 
D 
(©) 
mul 
D 


1 |filindeu 

ocacce di ricotta - cozzulas de regottu - panee 
egottu 

ocaccia portoscusese 

regola, fregula 

risjoli longhi - frittelle lunghe - frisjolas 
allettinas - pistoccheddus grussus\ gallettine 
ateau gattò de mendula 


hai 


5 


8 |gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


ueffus, guelfos, guelfus 


(t*) (Sc) (c°) | 00| 00] 00 (0°) 
N [WIN 


1 {is coccoisi de casu 


(| 92 fichusoni-ciusoni_ ________ 
________________|93 [lorghittas 


3/3 
o|a 
ola 
w|2 
Q|N 
S|N 
ica ia) 
2 
3 
[ani 
D 
D 
o 
N 
NI 
(3 
o) 
n 


(e) 


anada\ empanada 

ane carasau, pane carasatu, carta da musica 
ane cicci, pane di desulo 

ane con gerda - pani cun edra - pani cun erda 
ane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
un tamatica 

ne d'orzo - pane 'e oxiu - pane 'e oxru 

ane 'e cariga - pane 'e mendula 

ane guttiaiu 

ani e saba, pani e sapa 

apassinos 

ardulas, casadinas 

astine di mandorle, pastissus 

irikitos - piricchittos 

istiddu 

istoccheddus de cappa, pistoccus incappausu 
stoccu 

ompiìa intréa 

avioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 


(i 
—_ 


_ 
o 
(d8) N 
(elia) 
po] 


al|a& 
[(oii=][=}{=] 
sO] 


[eg K®) 


k2) 


alal 
alala 
UI|B|W 
i 


i 


ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - 
s'azza de casu - coccias de casu 

raviolini dolci ripieni di melacotogna - 
Cculungioneddus de melairanni 

sebadas, seadas, sebada 


i 


i. |ailli _ 
NININI-| i 


N 


8 


n 


= 
Cc 
= 
(N 
Dv 


ospiri di ozieri 
Spianada - spianata - cozzula - panedda 
torrone di mandorle 


N 
PN 


_ 62 — 
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Tipologia N° | Prodotto ______ 


(0 /_ uciatìni - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 


(o — — _ 26 O ________ 
E... ii’ 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 127 |bottarga di muggine, bottariga di muggine 


________________|128]belu trippaditonno 


bottarga di tonno, bottariga di tonno7buttariga de 
129 |tonnu, buttarga de tonnu, buttarlaxde scampirru 


[130 [putrida alla casteddaia, bumida, alla cagliantana | 
[_______________ [3t]euore, cuore ditonno_ N 
[_  [132]figatello, lattume ©] 

126 

127 
[_____ [S8fiomno sottolio 
————  Nseftunina © TT] 
FEE“ AT] 


prodotti di origine animale(miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso il 
burro) 140 [caglio dircapretto, caggiu de crabittu 


I www |141 |gioddw, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


°_° latte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 


[——————  — qa uimahe 
[___________—__ [@#|miele di asfodelo, cadilei 
[_————— [145(miele di cardo, cardu pinu__________ 
[76 [miele di castagno 
[17 [miele di corbezzolo  melalidone olone 
[TH [miele di eucalgo 
[149 miele di osmain 
[TS [150 [ricotta di colostro din 


ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu 
151 |spongiau 


I www XxX. ]|152 |ricotta fresca ovina, ricotta gentile 
|__________SN) ______|153]ricotta moliterna, ricottone 
I —_ — ——— |1S$4fricotamustia ____________ | 


ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, 
155 |ricottone 


|  ____|156 [ricotta toscanella, ricottone 
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REGIONE SICILIANA 
| Tipologia __|N° | _______________ Prodotto _____| 


bevande analcoliche, distillati e liquori DN amarena 


I | 2 |acquavitedivno LL 
I | 3 |liquoreatmandarin LL 
I | 4 liquore fuocodell'etna 


carni (e frattaglie) fresche 2 foro 
[preparazione 5. |carne fresca di vacca, di pecora, di capra e di maiale 


|_6 |gelatina dimaiale alain _______6c’ | 
\________|® salsiccia dimaiale fresca, secca e affumicata, a-savisizza__| 
I | 8 |salsicciapasqulora _________ _ | 
| 9 |salsiecione ____________________________ | 


olio extravergine di oliva 


O | | =  « ___ 
| 12 |salemarinonaturale TY  ___ | 
I _——_\tl_ |1Il _oopiaaa°—a#+Hî{îH | 1z#1zI#" ‘' o aàqn8à1;i 
formaggi ainuzzi 
belicino 
caci figurati 
| 16 |caciocavallo palermitano 
| 17 |caciottadegieim &_ | 
EEEEEWeeooo«=ell==eWU”au::ilil3:030005:): 
I | 19 [canestratovacchinoy_______________________| 
I | 20 [cofanetto AI‘ 
I | 21 |cosacavadduiblee ____________| 
HET ìWld DNG-‘q:;y«y':'(-”NMNEEEE)iÙ—\P@i i: * pg pPopopPoEHEHEoEY 
|__| 23 |formaggiodicapra "paddun' _ _________ | 
I | 28 [mozzarella __________ | 
I | 29]pecorinoresse ____________ | 
|__| 30 |piacentinofpiaceniny) _______6____________ I[ 
| |-34 fpicurinu:tuma primosale, secondo sale, stagionato _____| 
I — — «N22 fpiddiato ________ | 
[ S| 33 provola _________________ | 
IM | 34 |provoladeimontisicanicaciotta _____________ _|lJ 
I “| 35 |provoladelemadonie ____________ | 
I A) | 36 [provoladinebredi ____________ | 
i © ie 
38 |tumazzu di vacca 
I____| 39 [vasteddadellavaledelbeie ______| 
| o | 40 |vasteddapalermitana __________________ | 
o AN |A _ «| 
[prodotti vegetali allo siatoMaturale o 


trasformati aglio rosso di nubia, aglio di paceco, aglio di trapani 


i \\_____| 4 |albicoccoisclato ____________| 
o S| #8 dale __/ 
i £ ‘| 44 |anguradistaausa_______ | 
i ‘S| faranciabiondodiseleo __________| 
av | 4 |bastardunadicalatafim  ____| 


ee 
49 [capperi e cucunci 

| 50 [carciofo spnosodipalermoomeni ________ | 
|__| 51 |carciofoviolettocatanese _ _____| 
| | 82 ]|cartadiispica _________ | 
| 53 [cavolfiorevioleto"nataiio  __________ JJ 
Il 54 [cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 
IG {x 55 [cavolo rapa diacireale "trunzu di aci" 


57 [ciliegia mastrantoni 
| 58 [cipolladigiaratana ____________ | 
|__| 59 [cotognata ______________________ | 


|__| 60 ffagiolo dipolizzi 


— 64 — 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


Prodotto 


‘ava di leonforte 

chi secchi 

chidindia 

co d'india della valle del belice 
codindia della valle del torto, ficudinia 
ico d'india di s. cono 


= 


6 
D 
Ò 
d 
Q 
ò 
3 
(o) 
o 
5 
(0) 
2 
5 
Z 
d 
3 
3 
° 


mostarda 


oliva nebba 
passuluni 


mostarda essiccata 

nespola di trabia 

hocciole dei ebrodi 

noce di(motta, "nuci da motta" 
oliva nera 


origano 


Q 
= 
A 
D 
a 
Gi 
so 
[o] 
> 
Dm 
Z 
I 
di 
3 


n|izo uvu|o|o[o 
S ans 
3 n |dQ|0|o 
5 8|*[<|c 
2 Se|=|0 
Ei FRIati 
IRE 
7) < 
g s|"|e 
8 el |3 
Ò i p 
® 
O. (e) 
fo) 2 . 
3 i 
= 7 
D © 


] 
patata novella di messina 
patata novella di siracusa 
pere butirra d'estate 

pere spinelli 


pistacchio di bronte 

pomodoro di vittoria 

pomodoro faino di licata detto "buttichieddu" 
pomodoro seccagno pizzutello di paceco 


osmarino 
usino sanacore (u prunu ri murriali 
ucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 
=---«/-_ =. .=:-np|pqpmkM1RmMmxm<=<—m1À\>oo 
e 
biscollEffampasticoeria e confetteria 112 [amaretti 
114 
115 
116 


iscotti di natale 
iscotti duri 


iscotto di monreale (viscottu ri murriali) 

120 
occonetto 

raccialette 

123 [buccellato 


[ey ESN io Rogi i+) 


o|o|o|o|o 
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| Tipologia _|N°| ________ Prodotto O___| 
| 124|cacivallarginere ________| 
i _|1{25]cemiliei ____| 
I | t26]cennoi _________ | 
I_____________|127|cannoloallaricotta cannolosician€ ______ | 
|___|128|[cassatasioliane ___ 
i | 129 [cassateddi _______ 
i____________|130 |cassateddidicalataim ________ 
I {131 |cassatelladiage _______M 
I — — | 132 feiembele ___________>. | 
i __|133 [ciascuna mueatui _ ______ | 
{134 ]|cioocolatadimodie _________A ?. | 
\________________|135 [colombe pasqueli ipalummeddi pestifuoti vw, | 
i |136]crespeledriso _______ OOO 
i__________________|137 [orispelleicrispedd _______ y_ | 
i |1{s8]wei_ _ _______%k__ __ | 
i | 199|cueciddate _________________| 


IS 1] POSE e (dr 
141 [cucuzzata 

I ___|142 |cuddrireddie ____«— _____ | 
Wi... fl pjijbé[ldijii 
o « « « « | 144]ouffitle ____________________________________ 
________|145 ffacciunidisanchaa  \r____ 
| 146 [fasciatelle _&_»_________ | 
____|14|fruttidimatorana ©» > _______ | 
i (fede > __ 

149 [gelo di melone 

150 ]granitadigelsinei Se ___________|\ 
151 [granitadimandola)_______________| 
| | 162]guammele /\.°____________ | 
| |153|guiuggiolenaocubbiate _______________ | 
[154 |mandorlkatotbiscotto riccio _____________| 
I — | 155 fmastazzia — __________ 
| | 156]nfasciatieddi ”____________________________________________ | 
| |157 [nfasciatieddidiage __________ 
I___|158 [nfasciatiaddiditroina _____________ | 
I — ——  |159nfigghiuata _________ | 
i | t@ognueàtii _________ | 
i |161 fossadimoto  ___________ || 
| |,162|pagnottaaladisgrazaa __________ | 
|_____________63]panealievitazione naturale (panicucruscent) | 
| ——“|164|panedicasaupaniicasa ________ | 
| |765|panedimonteale(upanirimuriali) | 
«| 166 [panedis. giuseppe _____________ | 
IA ) |167 [panevotivo acudduradis. pauu _____________ | 
«4a |168]panzeroti ______________________ | 
XL | 169 fpaparedd _________ 
| 170 |pastaalacremadilate __________ | 
I | 171 |pastadimandole ______________ | 
[ooo vv |172]pastadinoccioa_______________ | 
| “/___ |173]pastarealedieice __________ | 
| 174]petrafenonuie  ___________ | 
I» e  — | {rs pignoecata  __________| 


O fp e ___ 
177 |piparelle 

EEE] e OUb>m>bD>DVWPE__:=iliioKMN)N 
i v  — | 179 pupieulova  ___________| 
e >» |180]pupidizuechre __________________________ | 
Lv [181 [salametueo  __________ | 
E E i pS5Iill(ooò WWW 
I ———— | 188]scaeceate ____________ | 
| | 184]scusunra_ _______________________________ || 
| |185]sfincidisangiuseppe ___________ | 
i  —— — | isejsfincioe ________| 
187 ]|sfoglio(sfoggiy  ___________| 
| | 188]squantuceiety __________________ | 
o  — — — | isso  __________I 
E ed] FRpppmpUT il: INNI 
191 
|__| 192|vasteddafta ________________________________________ | 
HEEEoin.08 


193 |vucciddati di mandorle 
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Prodotto 

4 
adduzzi di risu 

usiati col pesto trapanese 


rodotti della gastronomia 


ila 
olo 
di 
| 


196 


ololo 
go 
alo 
i 
2|w 
D 
Rio 
(2A 
a 
© [3 
ao 
DD 
=; 
N 
{o} 
pi 
D 


avate 

respelle 

rocchè di patate 

o) uscus di pesce 

0 caccia al sambuco 

0 
ii «+ | 
06 
0 


SY PS PES PES 
p|olo 

oc 
fe) 


0 
0) 


N 


(e) 


SININININS 
(#2) PITT] 


NIN 
ZI 


08 [maccu digreano N° | 
09 [malateddi  _  ______ASC________|&I 
18 [sarde a beccaficu fd») 
19 [stigghola _ _AY_____________ 
20 [vino cotto e mustazzii _____________| 
21 fauzzu  (\)D___________ 
ge — —_ _———‘1‘00‘. 


preparazione di pesci. moliuschi e crostacei] 222 |bottarga} Uovo di tonno 
bottarga, uovo di tonno di capo san vito, uovo di tonno 
223 |santovitaro 


ne [ta[ho[ro[no[ro[so[ro|ro 
DUAN [ao|o 


NIN 
N 


PN 


I @======«««{_____| 224 |pesce/azzurro sott'olio di lampedusa 
o | 225 [tonnoditonnara 
|__| 226 [vaccareddi(lumache 


prodotti d'i origine animale {miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 227 [miele delle egadi 


28 |miele delle madonie 


NININ NININ 
di 


miele di acacia, di timo, di carrubo 


n _ Lu 

_ A 

i e ci miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 
I (S£_ |23 
ooo < _|23 
RE er  _|IE-eE 
I mei | Î 
O A) _ | 
o ov | 
SS ao l 
_ a) _ 
I SS 


N 


34 [miele della provincia diagrigetto ______ | 
35 [ricotta dipecra__________________| 
36 [ricotta divaca____________ 
37 |ricottailee___________ | 
38 [ricotta infornata ______________| 
239 fricotta mista | 


NIN[{N[N{N[N{N[N 
D AO 
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REGIONE TOSCANA 


Prodotto dD_| 
bevande analcoliche, distillati e liquori alkermes, alkermes di firenze Dv | 


A amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 

2. |clementidi fivizzano 

i — — —— | 3 fasprettodimore o N | | 

I A”A_,*”*}%MRVM"—mMm co vo---=>y_m e a E 

i | 5 fehinamassagi ___L[_ | 

I | 6 lJelisirdichinadipievefoscianma NZ _ |__| 

o |? |gemmagiabeto __©__:<[q_ 

| 8 [vermouthdivinobiano SV ___[ | 
E._..E.E./’/(/.../;  MiIIi..-.-::;:::::::iirioGgbblll)fA AAA’ 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione agnello appenninico 


|__| 10 |agnellodelparcodimigliarino-sanrossste ________ ___ | 
|__| 11 lagnelbodizeri agnellozerasco <tG___________L_ | 
| 12 fagnellomassese SV) OL | 
|__| 13 lammazzafegatotoscano ______Lv____| 
| 14 |barbina guanciale .\__L;[5_ | 
| 15 lbardiecio _/]_______________L___ 
|__| 16 |biroldodellagarfagnana © _______________L_ 
|__| 17 |biroldodelleapuane 7 ___|{____ 
re di ucre loldo cele venia, mellegalo buisio___| 


DRS RESSE E ZIM9{SNÀ o  M MM 


boccone al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
20 |bocconcino 


[Ti udeluzzo di grosseto, busiesio____________T_ _] 
[22 ]buristo, mallegeto pisano, mallegato Ivomese, sanguinasco |] 
[___________T23 [capocollo tipico senese, finocchea______________I |] 
E TTI I 

[25 [came di cavallo di comano, came di puledro di comano___|__] 


carne di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
26 |mueco pisano 


|_27 |came,dirazza calva ____l_ _ | 
ie 1-54" 
|__| 29 [camesalata camedelbigocio ____L0_| 
|__| 30xfasciata pancettaarotolate _________l | 
|__________|49T ffegatellisottolio (osottostrutto)tosean_6 ____ ____ | 
|____482 [fegatelodimaialemecinatopisan _________b__ ___ | 
i \{83 (filettodelalunigae ___|_ 
|<. | 34 [finocchionatoscana finocchina_[| _ | 
2. | 35 |galinamugellese galinamuggnese _________ | 
— — — ————“) | 36 [guanciale gta _________________ | 
| 37 \iardoverginedimaale _______Lu_ | 
|__| 38 |lombosenese(lombo,lonzino, arista stagionata) ______| ____ | 
o | 89 lenza  _____ _ _ | 


manzo di pozza della garfagnana, carne garfagnina, carpaccio 
garfagnino 


I | 41 |mezzone bastardo ___________\_ 
I de | 42 |mocettacaraine _______________|_ ___ | 
IX Ya | 43 [mortadella della lunigiana, mondiola della garfagnana lu | 
|> —— [| 44 [mortadelladeleapuane______________[| __ | 
|_“voo ____| 45 [mortadelladimaialedicamaiore, sbriciolona __|[ ___ | 
I «> | 46 [mortadelladipato  ___________ | 
I ) | 4 |mortadellanostraledicardoso _________Ll___ 
ev | 48 [pancetta apuana _ ______ _ 
.N/ | 49 |pancettaerigatinotossan ___________|| ___ | 
ll) | 50 |pollodelveldarno valdarnese biancao valdamobianca__|_____ | 
| 51 |porchettadimontesansavino _________v_ _ 


 IWTEwyWYW|WwWBoéoée«_BR0ODOG prosciutto bazzone della garfagnana e della valle del serchio | 
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| Tipologia | N° | — Prodotto LAN 
|__| 53 |prosciuttodelcasentino || —_ _ ____________ SE || 
|__| 54 |prosciuttodicintasenese prosciutto chiantigianmo ______[ N | 
I | 55 [proscivttodisorano‘ _____ “ &)__| 
| 56 |rgatinoarrotolatofinocchato _ __{}&$T__ | 
| 57 |roventino ___< _r_ | 
I — | 58 [salamealvino CN — | 
i | 59 [salamechianino ___________________—— |, _ | 
[| 60 [salamechiantigano  ________&&;&., o | | 
|__| 61 |salamedicinghiale a SY | _ | 
|__| 62 Jsalamedicintasenese ___________ _ | _ _ | 
| 63 [salamedimaiale e pecora ________;VT___ |__| 

64 [salame prosciuttato di ghivizzano __ ___—.vN_________L__| 
E E ET ———r[[...LÈbo o.»  . €mM(‘(1‘l/SNM‘ Mm i 
| 66 |salsiceaconcotenne LL | 

67 |salsiccia con patate SL | 
|_68 [salsiccia dicinghiale  _____ &TO______|L 
0° (salsiccadicinghiele sottoio____>_____o 
| 70 [salsiccia dimontgnoso _T_________L _ | 
| 71 [salsicciatoscana, sarciecia _ vw ___________lL _ | 
fre=== pie 
|__| 73 |soppressatadicinghale © v______ [| 
I | 74 |soppressata disangue (* __________—L 
|__| 75 |soppressatatoscana capofreddo capacca _____Ll___ 
|__| 76 |spalachiantigana AO OLO | 
[____TT7 spalle colta di iltigg$, \Relle cotta dea siga DT_] 
| | 78 |spalladimaialepisaia LL _ | 
[| 79 [spalladisorano vi — _ | | 
|__| 80 |spumadigotadimaialedisan miniato ____________[L___ 
| 81 [taresevaldamo) i [| | 
Il 82 |testaincassetta sopressate ______________| 
|__| 83 [tonnodelchianti fintotonnotossano LI 
I | 84 [trippaelampredott ” LI 
|__| 85 |vergazzatà pancettastesa  ___________Ll_ 
I | 86 |zamponechiantigano _  ____________—_____| 
[ ‘| 87 zie dimaremm»©&@&©@©oOO______________|L_ || 
ii i (‘—eMM‘mununumumuadadaddMMHioeoEeEH:::__I__—: 
[condimenti | 885|sugodiscottigliaallapescinia ______________| __ 
le Gi«ÙÙÙÙfflf{i(i(i‘iwuuuuvo»*-—*-”—-  _ ”— Wu: 
liormggi = |89)|caciotta della lunigiana, formaggio bovino della lunigiana e 
I (| 790 |caciottadipeeer  _______h__ 
|___________[Y91 [caciottadolce vacchinodoee | | 
I >| 92 |caciotta stagionata, mucchino, vacchno ___________ 
| “*| 93 [formaggicaprinidella maremma, caprino LL 
I {N | 94 |[formaggidilatte di capra dell'isola di capraia e 
|____— se | 95 |formaggiocaprinodell'atomugelo _______________| 
| £ > | 96 |[formaggiocaprinedelleapuane |__| 


‘XL fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio a 
9/7 |pecorino di fossa del greppo 

|_________xww | 98 [grandevecchiodimontefolonieo ________|[ _ 
I a >| 99 |marzolnodilucardo, pecorino lucardo _________L______ 


|__| 100 |pastorella cel cerreto di sorano LE dl 
i « __________|101 |pecorinoacrostafiota _____________L_____ 


102 [pecorino a latte crudo abbucciato 
pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 
103 |pistoia 


I | 104 |pecorinoalatte crudo della provincia disen___ 
_(_\_________| 105 |pecornoalleerbe aromatiche pecorinofresco verde | _____ 
| 106 |pecorinodelcasenino _________L____ 
ID) ____________|107 |pecorinodelparcodimigliarino-san rossoe | 
|________________{ 108 [pecorino dellacosta apuana, pecorinomassese __|____ 


20-7-2006 


Prodotto 
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pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi, pecorino 
109 [baccellone 


110 
111 
pecorino delle colline senesi 

pecorino di pienza stagionato in barriques 

11 


raviggiolo di latte vaccino del mugello | 


raviggiolo di pecora senese, ravaggiolo, raveggiolo | 
| 119 [ricotta dipecora grossetana v_______L | 
|_120 |ricotta dipecora massese ________\) ____|__ | 
|_121 [ricotta di pecora pisoese DL 
122 |stracchino, crescenza [| | 


rassi (burro, margarina, oli) 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
irasformati 1 


4 


=d 
N 


s 


pEN 
(#9) 


s 


i pEN 
Wu 
Ni 


s 


4 


EN 


x 


n 


s 


ne 


x 


EN 


(O | 
(O _ | 
(— | 
1‘ 
I | 
O | 
o | 
o | 
REEEEce®|) 
li ““_mmuMazMzI 
(«| 
(| 
ec—.e—_—_—__ii 
eee == 


pre 
NI 
(96) 


— 
NINNI N) 
(e°) Bat iK®>] (63) 


2 


9 
3 
È; 


136 


3 


38 |carciofo empolese 


NI EN N EN IN 
DATA w 
QUNTTO 


sla 
DIES 
(Cal ES 


Si 


4 


148 |cavolo nero riccio di toscana, braschetta 


MES 
[ay] ES 
©) 


5 
5 


É 


5 


(®)| 


— È 
miu 
AO 


(ce) 


5 


54 |cipolla di bassone, cigola 


olio di madremignola 
4 |olio di olivastra scarlinese 
olio di olivo quercetano, olio di quercetana 


aglio massese 

9 
0 
3 
4 
5 


castagna pistolesa, bianchina 

castagne (fresche) della toscana 

cavolfiore fiorentino tardivo, cavolfiore con il cappuccio, con il 
cartoccio o incartocciato 


cavolfiore precoce toscano, cavolfiore fiorentino col cartoccio 
7 |precoce 


carciofo di san miniato, carciofo sanminiatese, mamma 
7 |samminiatese 


9 |cardo della val di cornia, gobbo della val di cornia 


9 |cavolo riccio nero di lucca 
cece di grosseto 


2 |ciavattone di sorano, fagiolo burro di sorano 
3 


1 |cece nostrale, cece nostrale piccolo 
5 |cipolla di certaldo 

cipolla di ripola 

cipolla di terceretoli 
cipolla di treschietto, gigola 


9 [cipolla lucchese 


160 [cipolla massese 
161 |cipolla rossa toscana 


162 |cipolla savonese, cipolla "sagonese" 
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i Tipologia | N°| Prodotto |__| 
|__| 163 [cipollavemina(cipollabastarda) __________|e 
| 164 [cocomerodellavaldicomia N° 
| 165 [oocomerogigate A) 
|_166 [confettura di pumelle fiaschete | _ | 


Fanes della montagna pistoiese (dormiglione, marzuoto | 


68 |fagiola gafagine N | _ | 
69 [fagiola schiacciona >.< _L | 
[fagiolo aquila _L 
1 lfagiolo borlotto dimeremme _____N_ | __ 
[fagiolo borlotto nano disoano________L 
13 |fagiolo borlotto nostrale toscano________NÈ' |__| 
174 [fagiolo burro toscano _____________L__ | 


PI 


NENENEN 
Sy 
Ò 


i 
= 
N 


x 


75 |fagiolo cannellino (fagiolo cannellino delisàginese-compitese) 

176 [fagiolo cannellino di sorano 

17 Jfagiolo cappone _______vy____{«L_ 
18 |fagiolo coco nano (fagiolo cocco) v________L___ 
19 fagiolo dall'occhio (fagiolo gentile,fagiolo cometto)__|___ | 
80 Ifagiolo decimno LL 


fagiolo della montagna (fagiolo‘bastardone, della nodola, 
81 |dell'amiata 


182 [fagiolo di bigliolo ss 
| 1883 [fagiolo decimino, fagiolo sèritto rampicante e 


fagiolo di zeri (fagiolo com'il grembiule <fasgiulain dau 
84 |scuside>, fagi 


| 186 [fagiolo giallorino della garfagnana (giallorino | 
| 188 [fagiolo marconi a seme neo | 
| 189 [fagiolo masgherino |, || 
191 
192 
| 193 |fagiolorrosso di lucca 
194 Jfagiolo schiaccione 
| 195=|fagiolo scritto della garfagnana 

196 
| 200 [fagiolo turco dicastele __ __________L____I[ 
[ay] 201 ffagiolozefino | 
| “7 |202 ffarinadicastagne capinese __________ | 
I se | 203 [farinadicastagned'antona(farinadelee) _______Ll_____ | 
x _‘____|204 [farinadicastagne del pratomagno (farina dolce) __[L______| 
|__| 205 [farinadicastagnedellalungana |__| 

| 206 |farina dicastagne dell'amita ________________|L_____| 

I «e. | 207 [farinadicastagnediprato  _____L_ | 
I | 208 [farinadicastagne pistoiese |__| 


| € ei ina di neccio di villa basilica, farina dolce, farina di castagne 


i {210 |favalungadellecascine(favadellecascine) _____[ 
211 ffiehidicamiggan _______ 
NO {212 ffichisottolio ivonesi {LO 
I SI | 213 [ficodotato ____L_____ 
CN | 214 ficosanpeo LL 
ov | 216 [ficoverdino ”  ____LL__ 
|\/ {216 ffruttidelsottobosco delle montagne pistoiesi _| 


DE 


x 


_ 


-— Nn_- 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


Prodotto BA 


funghi porcini toscani (giugnolo, settembrino, biancarello, 
montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 
217 |estatino) 


\____________|218 funghisotto sale della costa apuana si 
|__| 219 [grano marzolo del melo | 


grano saraceno, fagopiro, grano nero 
granoturco bianco massese (mais bianco 
granturco formenton ottofile della garfagnana 
23 |grenturco nano di lupo, granturco nano di grezzano 
attuga quattro stagioni (lattuga vinata 
imone massese 
upino dolce di grosseto 
| 227 [mais guarantino 
28 |mais rustico per polenta aretino 
marmellate della toscana 
marrone (secco) di caprese michelangelo 
| 231 [marroni della toscana 
mela "muso di bue" (mela "muso de be" 
33 [mela binotto 
mela carla aretina (finalina 
mela casciana (rosetta 
36 [mela casolana 
mela francesca aretina 
38 |mela nesta (decio 
| 239 [mela panaia (flagellàta 
mela roggiola 
| 241 [mela rosa del caseritiho (Mela di montagna 
| 242 |mela rotella della4slunigiana (pomo rodello 
DA mela rugginosa»della valdichiana (mela golden, mela deliziosa 
243 |gialla 
mela stayman aretina (mela stayman red o nieplyng) 
melanzana violetta fiorentina 
melograno di firenze 
melone)della val di cornia 
| 248 [mirtillo nero della montagna pistoiese (piuro 
0cé aretina 
250 )|olive in salamoia 
paonazzi sott'olio (lardaioli rossi 
pastinocello (pastinello, pastinaccino, gallinaccio 
patata bianca del melo 
patata di regnano 
255 |patata di santa maria a monte, la tosca 
patata di zeri (patate "rosse, bianche, zale" di zeri 
Ei patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
257 |rossa del casentino) 
pera coscia aretina 
259 [pera coscia di firenze 
pera del curato toscana 
pera gentile 
pera rusé 


pesca alberta (pesca alberta, pesca lamberta 
264 |pesca cotogna del poggio 

pesca cotogna di rosano (cotogna 

pesca cotogna toscana 

pesca diga 

|__| 268 [pescalimone(cotognatardiva) _________[|[ 

I (>) | 269 [pescamegliarosa  ______________|L __ 

Le | 270 [pescamicheinio  ____|L __ 

vo | 271 |pescamoradidoito ______[|_ 

| 272 \pescapasserina(pescaubriaca) _________|[_ 


273 [pesca regina di londa 


N 


N 


NIN|IN N 


N{NTN[N[{N[N{N[N[NIN 


N 


N 


N 


N 


N 


NIN 


__ Dn_- 
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Tipologia Prodotto 
pesca trionfo (trionfo rosso, trionfo peloso 


275 |peschetti di candia (peschetti di vigna, peschetti settembrini) 


I | 277 |pinolo del parco di migliarino-san rossore Ea 
|__| 278 |pisello a mezzafrasca aretina (pisello quarantino) __CN| | 
| 279 |piselo atuttafresca aretino _________C _[l[ __ | 
|__| 280 |pisello mugellano, baccellone nostrale del mugello 4») |__| 
I_____________________{}281 pomodornodainvernodaappendere (pomodoro pendolino) |__| 
I__________|282 [pomodorocanestrinodilucca _____o__ [{ __ | 


284 |pomodoro costoluto fiorentino (pomodoro rosso)da conserva) 


85 [pomodoro cuore di bue (bovaiolo 
86 [pomodoro fragola di albiano minacciano 
87 [pomodoro grinzoso sanminiatese, pomodoro di san miniato 


289 |pomodoro pallino (pomodoro da serbo 


9 
9 
9 
293 [pomodoro stella (pomodoro pesciatino o del morianese) | 


296 |rapo del valdarno (rapo nostrale) 
297 |scalogno nostrale toscano 
( 


sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
298 |marconi 


| 299 |spinacio tipico Wella val di cornia 


tabacco kentucky della val tiberina toscana, tabacco scuro 
00 [toscano 


305%|tartufo scorzone della toscana (tartufo d'estate della toscana) 


08 
310 
zucchina lunga fiorentina (zucchino fiorentino rigato bianco, 

312 |zucchina bianca del valdarno) 


| 312 |zucchina mora pisana 
313 


a 


biscotti di prato, cantucci di massa marittima, cantucci di prato 
o cantucci toscani 
322 |biscotto di mezz'agosto 
324 
325 


gio 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


___ Tipologa [N° | ____ Prodotto | «SVI 
| 326 [brigidinodilamporeeccho _________| | | 
| 827 [brettibonidiprate ________ I°’ | 
|__| 328 [bruttobuonoaipinolikinzicea AE?» | 
{329 lbuccellatodiuea _____{&L_ | 


cantucci di san miniato, cantuccini di san miniato, biscotti di 
330 |san min 


lato 

|__| 331 |carscentadellalunigiana crescente ______v [ __ | 
I {xl 352 |castagnaccio toscano, migliaccio 
339 : 
334 |cecina, calda calda, farinata, cinque e cinque 

3 enci (stracci, frappole 
336 |ciaccia di pasqua 

3 iaccino 
ialde di montecatini 
ialdino dei tufi 
iaramito di castell'azzara 
ioccolato artigianale toscano 
iorchiello di casette, ciambella, ciorehiedo 
onfetti di pistoia, confetti a riccio 
corolli incesi 

orona di san bartolomeo 
crisciolette di cascio 
roccolato di siena 
ucchiaroli, succiaroli/anseri, orecchioni 
ocaccette di aulla 
ocaccia bastarda di pitigliano 
caccia con i friccioli; ciaccia con i friccioli 
caccia di nomho, pilade 
caccia di pasqua salata di pitigliano 
ocaccia leva di gallicano 
ocaccia seravezzina 
rate lucchese, bombolone lucchese, ciambella lucchese 
gnudi,ravioli nudi 

asaghe bastarde della lunigiana, lasagne matte 
miaccheroni della garfagnana 
mandorlata di montalcino 
mangia e bei 
marocca di casola 
363) [marzapane 
(| 364 |migliaccia di pitigliano | 
[I ——  |e965 [migliacciosenese |  _______[_ | 
“>| 366 [migneccidiformentone di galicano ______[L[L_______ 
I www mY| 367 [neccio toscano, bollento, gaccio, cian EM 
I X/ | 368 [pandeisanti, pan dei morti, pan co’ santi Ea 
[_ “ves | 369 [pandiramerino | @©@_@_@_@________________| 
I © |370 [panedialtopasio‘ __________:LI |’ 
SN | 371 |panedimontegemoi ________|L 
I | 372 |panedipatate della garfagnan __x_ I 
[se | 373 [panedipo', signanceagino_____________[{ ____ 
I a“ >| 374 |panedipomarance ________________|_o_ | 
I N | 375 |panedipontremoli focaccia pontremolese __[ | 
[N | 376 fpanediregnano —©@©OO Oo________| I 
I | ar7panegivinca [| | 


(RE dei pane marocco di montignoso (pane marocco, pane merocco) ni 


I | 359 |panetossano _____\v__{ | 
I_(\° | 380 [panficato dell'isola del giglio SS] 


GO panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte sn 

381 |di massa marittima 

(ou {N panforte glacé al cioccolato (torta del corsini, panforte di es 
382 |pistoia 


__ 74 
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Tipologia N° | — Prodotto _____ | 
384 |panina (pan giallo 
386 
|__| 387 |pattonadicomano(pattonacomanina) || 
| 388 [peschediprato CN | 
 ——— —_ | 389 picipini)  —— ____ —  _o_ | 
i | ago fpupporina  _______&;>. ,)_ [| __ | 
[| sgtfgvaresimai |< «—©« ©«—_ __________ Sv _|[|{["_ | 


ricciarelli di siena, ricciarelli di pomarance, ricciarellitdiimassa 

392 [marittima (marzapanetti alla senese, morselletti) 
IE EEE feobeoc)X)YT”.:A®/M.-./00 O 
i | 3994]rusticidimontaleino OO [{ | 
|__| 395 |saliatodivillabaslie ___;N__[|_ ___| 
| 396 [scarsellaorbetelan 6 S| | 
I__________________| 397 [schiaccegrossetane schiacciate, ciaécè focacce ___[__ | 
(60 ones fc ite TO ___ 

399 |schiaccia briaca dell'elba 
\______________| 400 schiaccia pasqualeconuccellinidisanpiero ____[{ | 
| 401 [schiaccia pizzicatadimoniano »_ ________[| | 
|__| 402 ]|schiacciataallafiorenina © >______[| | 
| 403 |schiacciatacontuva _&_ __|{ 
I | 404 [sfratto 4®)_C____€<_|_ 
i |405|spongatadellalunigaia,à_________[| | 


aglioli di castell'azzata, melatelli 
estarolo della lunigiana 


ortello dolce di pitigliano 
ortello maremmano con spinaci 
426 |tozzetto di pitigliano 
| 427 |zuccherini del mugello, zuccherini al paiolo 
428 |zuccherino di maremma 
| 429 |zuccherino di vernio 
zuccotto massese 


[preparazione di peSci; "molluschi, crostacei e 


emminelle di orbetello o burano 
iche maschie a stocchetto 
436 
ere E: e. yo: Se EP _ iN NMJAAE55 
|__| 438 [trota fario appenninica del casentino trotareale _[L___ 
——— | 439 ftrotaiidea  _______L______ 
IG {rota marinata della garfagnana E 


tecniche di allevamento degli stessi 
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Tipologia | N° | Prodotte  ____L_ «I 


rr w 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 

| ———|441 |mielediacaciatossano ______________v 
|__| 442 [mieledicastagnotosscano‘ _________Z&£SI 


I | 443 miele di melata di abete toscano, manna d'abete Ma 
|__| 444 [mele di particolari essenze floreali | 
i i 


I {x -<| 445 |miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore 

| 446 [miele millefioritoscano __ ______{$T_L | 
|__| 44T |nettaredicapraia mieledicapraia _________<ÉSN) __| __ | 
I | 448 [pappareale  ___-—T—_—_, | 
|__| 449 lpapparealeincelete AL | 
I — | 4S0]polie __________(_ |__| 
if —olN )-se»>»>)>) / l.l.Iìlì!NKMÀ }qH2;àbhHRHRÒRAAÀ/A sAaA/ieA-A-:ì ED LÉI 


_— 16 — 
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REGIONE UMBRIA 


Tipologia N | ____Prodotto | 
[| 2 lcoglionidimio ________3°_ | 
| 3 |coppadgiteste ______C_L _ | 
| 4 lcoralinaosalameumbo _________| 
| 5 Iguancialeobattozzo ________ | 
(O « | 6 Ilombettoe N’ | 
(| T (mezzafegti ___ _ _ _ 
I | 8 lporehettao ______5-’'__| 
| 9 lprosciuttonostan __) ____| 
| 10 [salamidinorcia ___m______| 
I | [salsiee __________ 
| 12 Isanguinaecio  SL_________I 
| 13 Iventressa __}__[ 


14 
15 


asta di olive 
atè di interiora»di pollo 


16 
17 


caciotta (caciotta e caciotta al tartufo) 
formaggio (farcito e misto) 


‘ormaggi 


pecofinoXdi norcia, di norcia del pastore, stagionato 
in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 
ràvaggiolo 


(0°) 


19 


0 
1 
2 
3 


broccoletti del lago 
cicerchia 

cipolla di cannara 
fagiolina del lago 


4 |cave 
farro (farro e farro di monteleone 
lenticchie 
marrone 
patata rossa di colfiorito 
sedano nero di trevi 
artufo bianco pregiato 
artufo nero pregiato 
zafferano di cascia 


attorta 


pc Po 
[condimenti __________ 14 
(O _| 18] 
'L___1A1A1A\\ \«éQ 
[Formaggi ______________| 16 
ggeggeeeeeENME]!”.!.|[WUMNVW)! 
I 
(| 19] 
i ___flll|/«W/ 
(O 21] 
«| 
RRRR0REEESEE E  GGIEM]M MM MAI 
BBBVB0B0B0BBoe,-,S fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
2 
A € [25] 
e friizeEE ©: WI 
Ola” ae 
EERRRegZJZg@»®©»eEE) Mo ez*I[ 
I vs, __| 29 
__  2°Yi_|[|3] 
(O SN {31 
“= ___| 32 
ii _——_. 
Paste fresche e prodotti della panetteria, 
si 
o sy _____||3 
ll AaYv__|[s5| 


w 


5 |brustengolo 


I —__________________| 36 [castagne _________|! 
(_ | 37 caramel _____ 
2 [38 die ______ 
ut _________| 39 |cresciolediciecioti __________I 
no______{ 40 [crescionde ________ 
iv | 4 (tavedemot _____________€ 
VO | #2 \mostaecioi —_ ________I 
(O | 43 [noeiate____________€ 
(| # (pammelei €______ 
{#5 [pampepato __________| 
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Tipologia N° | Prodotto | 
(I | 49 lpassateli ________’_ | 
(O [Sole ______23+_ _ | 
{51 [pinoecate ________Òqc__ | 
(| 52 pinete ___________________ 
(| 53 lrocciae ______ Lt o_ | 
i_____________{| 54 |schiacciataalformaggo SN’ ___ | 
{59 Istineheti ___tm____ 
(I | 56 istrangozi SY» | 
(O | Sr stiufdo 
| 58 itoreigine ________________| 
_________{|59 [torcolodisancostanzo st 
_ | 60 |tortaalformaggioodipasgua_________| 
61 itottaaltesto «> _______| 
| 62 Itozet __________ 
| 63 lumpriceli ”"_\Pr________[ 
E” IBERSZRZèèè@@E@, + _—— 


Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi anguilla deltrasimeno 


| 65 |carpadeltrasimeno _______|| 
{66 lletterinedeltrasimeno | 
| 67 |lucciodeltrasimeno ______| 
| 68 |persicorealedeltrasimeeo | 
| 69 ltincadeltrasimeno ______| 
EEE_VAA)e , . ”,.” ””,Ne]”_e”!”XN”N!À”_EÉ!.!'!'..,.,.F,E.!.”,/ _À%-_-_-._-_F_ N 


[prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 70/ [ricotta salata 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia N° [Prodotto ______' 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori genepi 


(O | 2 rata 
WE à—i(«x«x(«x.Y'TZ==" 


motsetta 
prosciutto alla brace saint- oyen (jambon\a la 
braise saint- oyen) 
saoucesse 
7 |teteun 


{8 itseurachetaye _&2__________ 
O | {|  — —_ 
formaggi | 9 bossa ____ _________ 
{10 |formaggiodicapraapastamole ________ 
|__| 11 |formaggiodipecorao:capfa a pasta pressata___ 
{12 |formaggiomisto © _____________ 
( | 13 reblee —._ ____ 


| 14 |reblecdecrama —_________ 
| 15 [saliggooo YV_______________ 
( | 6]sera € \V________ 
| |tomadigressney___________ 


prodotti d'origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo, escluso il burro) 22 |miele di castagno (mi de tsatagnì) 


I A. 23 [miele di rododendro (mi de framicilo) 


miele millefiori di montagna (mi de fleur de 
24 |montagne) 


(“© _ | sese  ___ 
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REGIONE VENETO 


Prodotto 


cqua di melissa 
maro al radicchio rosso di treviso 
rappa veneta 
quore all'uovo 
iquore barancino 
iquore del cansiglio 
quore fragolino 
maraschino 
prugna 
i | 1@]sanguemortiasco AT 
o | | o “A —_____ | 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 11 |anatra di corte padovana 


| 12 Janatragermanaveneta NI 
i | 13 fanatramigngon_______________ | 
| 14 [bogonidibadiacalavena , \Y____________I 
| 15 [bondiolaalsugodieste (© | 
I______________| 16 [bondiolacollengualdel padovano _________| 
I_________| 17 |bondioladicastelgombeto______ 
| 18 [bondoladellavalleoga&/_____________________| 
|__| 19]bresaoledicavallot\)________________________ 
|__________|20]cacciatoredasino\) _______ I 
I | 21]|cacciatoredicaval _______I 
I____| 22 |camedefea (pecora) afumegada | 
I | 23 |camedimussoy __________ 
| 24 |sicciolidelavallegra ___________| 
|__| 25 [coeghinnostranopadovano ________|I 
I | 26 |coessin (cotechino) cola lengua del basso vicentino 

I _ù | 27 |coessin (cotechino) del basso vicentino 

I T 28 |[coessim(cotechino) della val leogra 
Il 29 |coessin (cotechino) in onto del basso vicentino 

I | 30coessincolosguggoo __________| 
I | stYeoniglioveneto  _________________\ 
|____________{|&@2-coppaditestadieste  ______ | 
I | 33]comicidicrespadoro _____________I 
|__| 34 [cosciaaffumicatadicavallo _______ 
I | 35 [cotechinodipuedo ______________ 
I | 36 [falsopasuto € 
I | 3: |faraonacamoscieta _________| 
IK)" |898 [faraonadicortepadovana______________|I 
I | 40 |galletto nano dicorte padovana - pepoa______| 
I A >| 41]gallinacollonudodicorte padovana _____| 
I | 42 |gallina dorata di lonigo 

ISS | 43 [gallina ermellinata di rovigo 

|__| 44 [gallina padovan 
|__| 45 ]gallina polverar 
Ip | 46 [gallina robusta lionata 
Iv {| 47 |gallina robusta maculata 
I | 48 [lardo del basso vicentino 
|__| 49 Jlardoinsalamo 
I LT 50 Jlardo steccato conle erbe 
I | 51 [lengual 


eee 
83] 
54] 
55] 
EET.—H )]!! 


ingua salmistrata 

uganega da riso 

uganega nostrana padovana 
Uganega trevigiana 
uganeghe de tripan 
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| Tipotogàa |M | _____ odo _____________\ 

TC << |rlegdsaee. Ci 

|_________{58 [moretteobarbustidellavalleoga______________ 
mortandele 


| 60 |muset trevigiano 
nervetti di bovino 


oca del mondragone 
{63 |ocadicorepadovana N] 
|__————|64 locainontopadovana {> | 
|__| ]ocoinontodeibeiei _________ 
I |66]osocoditeviso ___________N/ | 
|_______|67 |pancettacoltocco (filetto) delbassovicentino ww 
|__| 68 |panzétacol'ossocolodelbassovicentino n» ___ 
I |69|parsutodeoca __________(__________ 
|__| 70 |parsutodimontagnana AT | 

astin 

ecora alpagota 

endole 


ollo combattente di corte padovana 
pollo rustichello della pedemontana 


|__| 76 |porchettatrevigiana 
I l 77 |prosciutto crudo dolce di esté 
I È 78 |saladocol’ajo del basso,/ficentino 
79 |salado della pedemontana trevigiana 
I ùyl 80 |salado fresco del basso vicentino 
I FT 81 |saladofrescotrevigiano 
82 [salame bellunese 
|__| 83 [salamediasino 
|__| 84 [salamedicayallo 
I __________| 85 |salamediverona 
I 86 |salamenostrano padovano 
87 |salamelle di cavallo 
I | 88 [salsiccia cdonle rape 
|__| 89 [salsicciaequina 
| 90 |salsiccia tipica polesana 
I____________|91 |schenal 
I | 92<senkilam- speck di sappada 
|__| 98 fsfilaccidi equino 
|___________|{@4-sfilaccidi manzo 
I «| 95 [soppressadiverona ________________| 
IX 496 |soppressatrevigimeC@6 6_______________ 
I____________N_{ 97 [sopressacol'ossocolodelbassovicenino | 
|__| 98 [sopressacolabrasoladelbassovicenino _____ 
| 99 [sopressa coltoco (filetto) del basso vicenino____| 
100 
101 
|____\WwWw ___ |102|sopressanostranapadovana | 
I° |108fspeekdelcadre ______________ || 
I —————— |104]speckdelcavalo _____________| 
Ivy ______|105ftacchnocomunebronzato ____________ | 
I Wo 106]tacchinoermellinatodirovigo ______________I 
O ____|107]toresaniditoregia _______________ | 
Lc vy___________|108ftoresanodibragaze _________________ | 
fizoeUWM®*”*A*©O”=>&» /-!kkÈ}ÉIIM|I 
e ji _r___r6____m_m0m019( 


grassi (burro, margarina, oli) burro a latte crudo di malga 


i________|192|casatellatrevigae_ ______________ | 
i_____________|113 [formaggioacidino-fior di capra cono senza erbette _____| 
|____________|114|formaggioagordinodimaga____ | 
|___________{[115[formaggiobastardodelgrappa______ | 
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123 [formaggio fodom 
125 
126 


NE EDI 


#4 


ormaggio latteria di sappada 
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LZ 
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TAO ormaggio malga altopina o dei sette comuni 
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O | 
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N ESE 


ormaggio moesin di fregona 

ormaggio montemagro 

ormaggio morlacco 

132 


136 


SEESEE 


ormaggio pecorino dei berici 
ormaggio pecorino fresco dirmalga 
ormaggio piave 


ormaggio renaz 


138 |formaggio schiz 
141 


SEDE ES 


o 


#+|+ 


{ur { 6 


naturale o trasformati 143 [aglio bianco polesano 

145 
148 
150 
191 
162 
153 


db 


sparago di rivoli 


155 [asparago verde amaro montine 


arbabietola rossa di chioggia 
158 
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ietola di bassano 
isi de lumignan 


iso di peseggia 


o [o|o7|o|w 


Do 
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olfojolo 
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174 [composte delle valli dell’agno e del chiampo 
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Tipologia N° 


177 
178 
179 
180 
181 
182 


Prodotto 


176 |crauti delle bregonze 


cren 
culàti di valdagno 
durona del chiampo 

fagiolino meraviglia di venezia 
fagiolo borlotto nano di levada 
fagiolo di posina "scalda" 


giuggiolo del cavallino 
insalata di lusia 


marroni di combai 


4 


NI [9] 
QNT 


NIN 


x 
[e] 


marroni di monfenera 
marrgni di valrovina 
mela del medio adige 


NIN 
(«) 
re] [le] 


11 ]mela di monfumo 
12"|mela di verona 


melone del delta polesano 
melone precoce veronese 
mostarda vicentina 


= 


17 |noce dei granci fiumi 


noce di feltre 
orzo agordino 


N 
A 
(*) 


N°) N|N|N 
N N 
lex) me 


INS] 
N 
(Ce) 


N 
w 
N 


patata americana di anguillara e stroppare 
patata americana di zero branco 
patata cornetta 

patata del montello 

patata del quartier del piave 

patata di cesiomaggiore 

patata di chioggia 

patata di montagnana 

patata di posina 

patata dorata dei terreni rossi del guà 
patate di rotzo 

peperone di zero branco 

pera del medio adige 


ANSE TASTE PNSI LIS) 
NINININ 
UCDA[WIN 


nn 
NIN 
co 


| 
DI 
ao 


pere del veneziano 
pere del veronese 
pesca bianca di venezia 
pesca di povegliano 


N 
dd 
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Tipologia 


37 
238 |pisello di borso del grappa 

4 
41 


DE 
©) 


(28) 
Kei 


iS 


adicchio bianco fior di maserà 


adicchio bianco o variegato di lusia 
4 
4 


adicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion intybus 


iso del delta del po 
riso di grumolo delle abbadesse 
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253 [susina gialla di lio piccolo 

54 |tartufo della montagna veronese 
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lc #__________ 
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EE 
o “© 
(| 
EH... 
| 
EE 
| 
(| 
| 
o — © 


NINININ 
Din 
N 


[paste fresche e prodotti della 

panetteria, della biscotteria, 

della pasticceria e della 

confetieria 258 |amarettoni 


59 [banana comgne, |] 
60 [bibanesi | 
bigi /__________________] 
62 [biscotti baitoli  _______________________________ | 
63 [biscotti bussoai __________| 
64 [biscotti pazienin ____________| 
65 |capézzoli divenere ______ | 
66 feafogon  ________| 
6rjcasunziei | 
268 |ciopa vicenino _ __________________à* 
69 |colomba pasquale diverona I 
7 ornetti 
71 [dolce bissioleta  ________ I 
72 [dolce del santo - santantonio __ _______________ 


7 olce nadalin 

7 olce polentina 

Ti 
76 
7 
78 [frittelle con l'erba amara 


ugassa padovana 

Ugassa veneta 

alani e crostoli 

argati 

elato artigianale del cadore 
nocco di smalzao 

8 nocco di verona 

8 riccio 

89 [lasagne da fornel 
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293 
294 
295 

97 


ravioli con radicchio rosso di verona 


23 [torta sgriesolona - rosegota 


325 |tortellini)di valeggio sul mincio 
| 326 [treccia”d'oro di thiene 
| 327 |zaleté di giuggiole 

328 |zaletti 


preparazioni di pesci, molluschi 
e crostacei e tecniche particolari 
di allevamento degli stessi nquilla del delta del 


anguilla del livenza 


334 
336 
38 
339 


43 [schilla della laguana di venezia 


344 
345 |trota iridea del sile 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo esciliso il burro) 348 |caciocapra 


\_________|349|formaggioallettecrudodiposine 
I |sso]formeggiostraccon‘ ASS 
351 
[352 
353 
[354 
[355 
[356 
35 
[358 
i |359 
\_________|360]|ricottaafiumicate _______/5______ 
\____________|361]|ricottaaffumicatadellavalleogra <&@__________; 
\______________|362|ricottadasacchetto dellavalleogia )________ 
\_____________|363]ricottafiorettadellevallatevicenine _________ 
\_______________|364]|rcottapecorinadeiberici _ \T_______ 
\________________|365]rcottapecorinastufatadeibeico 
I |[S6efricottaschote —_________ 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


Tipologia I N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori enzianschnaps (genziana) 
|? |kranewitter(ginepro) 


atschenschnaps (liquore di mugo) 
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| 8 |plutwurst(sanguinaccio) 
I__________________| 9 [fleischkase (salame cotto al forno) 
I | 10|yamswurst(salsiecia di camoscio) 


gerauchertes gamsfleisch (carne,di camoscio 
11 |affumicato) 
fo or—r—_r«{[<{é gerauchertes hirschfleisch (carme di cervo affumicato) 
| 


15 
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® 
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© 
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O 
3 
3 
=! 
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A 
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Al 


{carne di agnello affumicato) 
erauchertes rindfleiséh (manzo affumicato) 

esurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata) 
auswurtst (salsiccia fresca aromatizzata) 


> [o |a 


albskopf (testina di vitello) 
aminwurzen (salamino affumicato 
eberwurst (salsiccia di fegato) 
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DD 
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|__| |hirschwurst(salsiocia di cervo) 
o | 
 _ | 


algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 
formaggi 23 |semigrasso di lagundo) 
schbacher magerkase (formaggio aschbach magro) 


raukase (formaggio grigio) 
ochpustertaler (formaggio alta pusteria) 
nticina (formaggio "inticina") 


ir rr’ 
(O I 
i 
o CC A 
O N | 
o “| 
{A |31 ]prtler (formaggio dell'ortier) 
XY 
e = dl 
(A | 
A 


Ta | 


sextner almkase (formaggio di montagna di sesto) 


39 [toblacher stangenkase (formaggio originale dobiacco) 
zieger (formaggio fresco aromatizzato 


pfelsaft (succo di mele) 
rotklee (pane alla trigonella) 
uchweizenmehl (farina di grano saraceno) 


| 


(eg 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 
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[____ Tipologia ___[N°|______ Prodotto O ____ 
i____________|40|fichtenhonigsirup (sciroppo diabete) __________ 
| |nimbeersitup (sciroppo dilampon)_______ 
i___________|42 |nokersirup(sciroppodisambuco) ________________ 
i________________|43 |kastanien vonsuedtirol (castagne dell'alto asige) __| 
I |44|koazn(pereessiccate) ___________Sùq 
I | 46 |kenfrafan) “SI 
\______________|6 |lowenzahnhonigsinp (sciroppo ditarasacco) _\_) | 
I__________|47|marile(albicoccavalvenosta),_______ 
{48 |mohnsemen(semedipapaver) ______W/ | 
i |49 |plentn (polenta) {AS _)O____ 
\_________________{50 preiselbeermarmelade(marmellata di mirtilli)” 
{51 ribissinup (sciroppo diribes)____A_YO| 
[52 |rubenkeime(germoglidirape) 
___|53|sauerkraut(craut)_ N | 


terlaner spargel (asparago di terlàno) 
[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 

55 


confetteria 


DM 
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Si 
(PR 
[eg 
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K°) 
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[CR 
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) 
pfelkiechi (frittelle di mele), 
reatl (pagnotta) 
orf tiroler (pagnotta ‘delpaese "tirolo") 
aschingskrapfen (0omboloni di carnevale) 
| 60 [fastenbrezel (brezel di quaresima) 
ela struzn (pane dorma di ferro di cavallo) 
ochas (focaccià 
ermzopf (treccia lievitata) 
| 64 [hirtenbrot{pane del pastore) 
olermulla\gelatina di sambuco) 
| 66 [kaisetserimel (rosetta imperiale) 
iechl (ciambella dolce) 
| 68 [knoedel (canederli) 
| 69 [krapfen 
ilzschnitten (crostini di milza) 
mohnmingilan (frittella di papavero) 
(gnocchi) 
| «è |va]paar(coppiadipagnote) ________ I 
a | 74]palabirabrot(paneallepere) ____________| 
NZ [75 [pindl(panedisegale atrecoppie) ______|I 


polsterzipfel (frittella alla marmellata 


78 [schlutzkrapfen (ravioloni ripieni) 
schuttelbrot (pane di segale duro) 


| 80 |schwarzer weggen (filone integrale) 
strauben (frittella "strauben") 

tirtlan (frittelle tirtlan) 

A vinschgauer struzn (pane della val venosta a forma di 
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vollkompaar (paarl integrale) 

| 86 | (pagnotta di farine miste) 

vorschlag paarl (coppia di pagnotte di farine miste) 

zelten (dolce natalizio a base di frutta secca) 

i zwetschgen-und marillenknodel (canederli dolci con 
albicocca e prugne) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 


alpbutter (burro d'alpeggio) 


< n 
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he; 
o le) 
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(o N) 
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ca 


20-7-2006 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 167 


PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


__— fipolega [N] ______ Prodoto ______<] 
[2 birra difemme S| 
[3 (gistilati di frutta veniva DT 
[TT fgenziana (acquavite di genziana______] 
[TT (ginepro equevite di ginepro) - gin disiiato_] 
[________________ T ]grappa giovane trentina - metodo tulio Zada | 
[TT imperatoria @oquavite di imperataia”__] 
_______ T3 fpiecorosso LX _ 
[TT Jsciroppo dilampone, mirtilo nero,tibes nero] 
[00 ]stomatica foleto N | 
© TTT] 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione a barbusto o “moretto” 


brusti e/o baldonazzi 
I www 13 |cacciatore nostrana.all’aglio di caderzone 


càren de pègora-en‘salamoia (carne di pecora in 
14 |salamoia) 


i |15 [came ‘fumada*disiror 
(| 16 [came*salad®_ ________ | 
|__| 17 |came 'salada” di capra o di pecora 


came “salmistrada” della valle di cembra o carne 

| 19 [camedicavallo affumicata________| 
«| 20]fewigge ______________________ | 
| 21 [eotechinodimaiale ________| 
——  — — — |arfigaset 
(| 23fitoeoszle _  _______ 
[2 [lardo efo lardo “fuma” 

I“ 25 |lucanica di capra opecora_____| 
I {NJ 26 |lucanica mochena di cavale __________ 
I | 27 |lucanicamochena piecante___ 


luganega cauriota affumicata o lucanica cauriota 
29 |affumicata 
luganega del trentino 


pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
5 [della val rendena 


3 
36 [pancetta nostrana all’aglio di caderzone 
paste “de luganeghe” o pasta di lucaniche 


_ Lv 38 [pezatediagneloopezate 
(O 39 [probuste __________ 
vo ____________|40 [salameall'aglio dicaderzone_ ________| 
So ______|41 [salame all'aglio 0 salame da l'ai della val rendena__| 
lv _____|42 |salamellaftesca all'aglio dicaderzone______ | 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
43 [fresca 


( | #4 fseozite _______ 
o | #8 spe 
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Tipologie ____|N| ______ Prodotto __-i 
formaggi | 46 [canestro _________Ì 
(O | #r]epinoo _____________ 
(I  — — | 48 |easada ___. 


| 50 [dolomiti 


Q 
D 
n) 
Q 
D 
lonai 


fontal 

monte baldo e monte baldo primo fiore 
nostrano (nostrano “de casel”,,mostrano, nostrano di 

I alga, nostrano di primiero) 

rovola e caciotta a pasta filata 


si uzzone di moena o spretz‘tzaori o nostrano della 


al di fassa 
iz zsi 


rassi (burro, margarina, oli) urro, burro di malga del trentino 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati | 63 |asparago di zambana 
roccolo di torbole e s. massenza 


PS cavoli cappucci della val di gresta 

i 

I. 68 [le verde, o verdòle 

69 [mais "spin, o nostrano della valsugana" 

mais ‘nostrano di storo” 

Ei marmellata di frutti di bosco o conserva de 
74 fi 
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armellata di mirtilli rossi o conserva de garnètole 


armellata di ribes o conserva de ùa spinèla 


arone trentino 
oce del bleggio 


atata trentina di montagna 


ere antiche trentine 


] 
paste fresche e prodotti della panetteria, della 
, [ 81 |[basini de trent 
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échi panzalini o filone a due tagli 
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usina di dro 


(72) 


biscotteria, della pasticceria e della confetteria 
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_______Tipobgia |M ____ Prodotto _______ 
(I | 84 forazedà ___GSNÌ 
o | s5fouzéla ___________ 
| 86 [canederitrenino | 
|__| 87 |canederloalformaggioognochesdàformài > | 
ofani 

| 89 [gelato artigianale trentino 

_90 | 


atini 
|_96 | 
|_98 | 
_99 | 
101 [torta di “fregoloti” 
ortoléti coi puriòni 
zelten, celteno‘o.pane di frutta 


‘preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi sisam 


rota‘trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 
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a Ta 
9 
Sa 
a 
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[(ogco) 


‘prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 
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95128 | CATANIA CARTOLIBRERIA LEGISLATIVA S.G.Cf ESSEGICI Via F. Riso, 56/60 095 430590 508529 
88100 | CATANZARO LIBRERIA NISTICÒ Via A. Daniele, 27 0961 725811 725811 
66100 | CHIETI LIBRERIA PIROLA MAGGIOLI Via Asinio Herio, 21 0871 330261 322070 
22100 | COMO LIBRERIA GIURIDICA BERNASCONI - DECA Via Mentana, 15 031 262324 262324 
87100 | COSENZA LIBRERIA DOMUS Via Monte Santo, 70/A 0984 23110 23110 
50129 | FIRENZE LIBRERIA PIROLA già ETRURIA Via Cavour 44-46/R 055| 2396320 288909 
71100 | FOGGIA LIBRERIA PATIERNO Via Dante, 21 0881 722064 722064 
03100 | FROSINONE L'EDICOLA Via Tiburtina, 224 0775 270161 270161 
16121 | GENOVA LIBRERIA GIURIDICA Galleria E. Martino, 9 010 565178| 5705693 
95014 | GIARRE (CT) LIBRERIA LA SENORITA Via Trieste angolo Corso Europa| 095| 7799877| 7799877 
73100 | LECCE LIBRERIA LECCE SPAZIO VIVO Via Palmieri, 30 0832 241131 303057 
74015 | MARTINA FRANCA (TA) | TUTTOUFFICIO Via C. Battisti, 14/20 080| 4839784| 4839785 
98122 | MESSINA LIBRERIA PIROLA MESSINA Corso Cavour, 55 090 710487 662174 
20100 | MILANO LIBRERIA CONCESSIONARIA 1.P.Z.S. Galleria Vitt. Emanuele II, 11/15 02 865236 863684 


Segue: LIBRERIE CONCESSIONARIE PRESSO LE QUALI È IN VENDITA LA GAZZETTA UFFICIALE 


cap località ibreria indirizzo pref. |tel. fax 

80134 | NAPOLI LIBRERIA LEGISLATIVA MAJOLO Via Tommaso Caravita, 30 081| 5800765) 5521954 
28100 | NOVARA EDIZIONI PIROLA E MODULISTICA Via Costa, 32/34 0321 626764 626764 
90138 | PALERMO LA LIBRERIA DEL TRIBUNALE P.za V.E. Orlando, 44/45 091] 6118225 552172 
90138 | PALERMO LIBRERIA S.F. FLACCOVIO Piazza E. Orlando, 15/19 091 334323 | 6112750 
90145 | PALERMO LIBRERIA COMMISSIONARIA G. CICALA INGUAGGIATO | Via Galileo Galilei, 9 091| 6828169| 6822577 
90133 | PALERMO LIBRERIA FORENSE Via Maqueda, 185 091| 6168475) 6177342 
43100 | PARMA LIBRERIA MAIOLI Via Farini, 34/D 0521 286226 284922 
06087 | PERUGIA CALZETTI & MARIUCCI Via della Valtiera, 229 075| 5997736| 5990120 
29100 | PIACENZA NUOVA TIPOGRAFIA DEL MAINO Via Quattro\Novembre, 160 0523 452342 461203 
59100 | PRATO LIBRERIA CARTOLERIA GORI Via Ricasoli/26 0574 22061 610353 
00192 | ROMA LIBRERIA DE MIRANDA Viale\G. Cesare, 51/E/F/G 06| 3213303| 3216695 
00195 | ROMA COMMISSIONARIA CIAMPI Viale Carso, 55-57 06| 37514396 | 37353442 
00161 | ROMA L'UNIVERSITARIA Viale Ippocrate, 99 06| 4441229| 4450613 
00187 | ROMA LIBRERIA GODEL Via Poli, 46 06| 6798716| 6790331 
00187 | ROMA STAMPERIA REALE DI ROMA Via Due Macelli, 12 06| 6793268 | 69940034 
63039 | SAN BENEDETTO D/T (AP) | LIBRERIA LA BIBLIOFILA Via Ugo Bassi, 38 0735 587513 576134 
90018 | TERMINI IMERESE (PA) |CESEL SERVIZI Via Garibaldi, 33 091] 8110002| 8110510 
10122 | TORINO LIBRERIA GIURIDICA Via S. Agostino, 8 011] 4367076| 4367076 
21100 | VARESE LIBRERIA PIROLA Via Albuzzi, 8 0332 231386 830762 
36100 | VICENZA LIBRERIA GALLA 1880 Viale Roma, 14 0444 225225 225238 


MODALITÀ PER LA VENDITA 


La «Gazzetta Ufficiale» e tutte le altre pubblicazioni dell’Istituto sono in vendita al pubblico: 
— presso l’Agenzia dell’Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato S.p.A. in ROMA, piazza G. Verdi, 10 - > 06 85082147; 


— presso le librerie concessionarîe.indicate (elenco consultabile sul sito www.ipzs.it) 
L’Istituto conserva per la vendita le Gazzette degli ultimi 4 anni fino ad esaurimento. Le richieste per corrispondenza potranno essere inviate a: 


Funzione Editoria - U.O. DISTRIBUZIONE 

Attività Librerie concessionariexVendita diretta e Abbonamenti a periodici 
Piazza Verdi 10, 00198 Roma: 

fax: 06-8508-4117 

e-mail: editoriale@ipzs.it 


avendo cura di specificare nell'ordine, oltre al fascicolo di GU richiesto, l’indirizzo di spedizione e di fatturazione (se diverso) ed indicando 
il codice fiscale per i privati. L'importo della fornitura, maggiorato di un contributo per le spese di spedizione, sarà versato in contanti alla 
ricezione. 


Le inserzioni, come da norme riportate nella testata della parte seconda, si ricevono con pagamento anticipato, presso le agenzie in Roma e 
presso le libferie Concessionarie. 


Per informazioni, prenotazioni o reclami attinenti agli abbonamenti oppure alla vendita della Gazzetta Ufficiale bisogna rivolgersi direttamente 
all’Amministrazione, presso l’Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato - Piazza G. Verdi, 10 - 00100 ROMA 


Gazzetta Ufficiale Abbonamenti Vendite Ufficio inserzioni Numero verde 
‘» 800-864035 - Fax 06-85082520 ‘> 800-864035 - Fax 06-85084117 «=> 800-864035 - Fax 06-85082242 =» 800-864035 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


AI 


FI 


CANONI DI ABBONAMENTO ANNO 2006 (salvo conguaglio) (*) 


GAZZETTA UFFICIALE - PARTE I (legislativa) 
CANONE DI ABBONAMENTO 


Tipo A_ Abbonamentoai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti isupplementi ordinari: 
(di cui spese di spedizione € 219,04 - annuale € 400,00 
(di cui spese di spedizione € 109,52, -\.semestrale € 220,00 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi i soli supplementi ordinari contenenti i provvedimenti legislativi: 
(di cui spese di spedizione € 108,57, - annuale € 285,00 
(di cui spese di spedizione € 54,28 - semestrale € 155,00 
Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata agli atti dei giudizi davanti alla Corte Costituzionale: 
(di cui spese di spedizione € 19,29, - annuale € 68,00 
(di cui spese di spedizione € 9,64 - semestrale € 43,00 
Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata agli atti della CE: 
(di cui spese di spedizione € 41,27, - annuale € 168,00 
(di cui spese di spedizione € 20,63, - semestrale € 91,00 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie destinata alle leggi e regolamenti regionali: 
(di cui spese di spedizione € 15,31 - annuale € 65,00 
(di cui spese di spedizione € 7,65, - semestrale € 40,00 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie speciale destinata ai concorsi indetti dallo Stato e dalle altre pubblithe amministrazioni: 
(di cui spese di spedizione € 50,02, - annuale € 167,00 
(di cui spese di spedizione € 25,01 - semestrale € 90,00 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi tuttii supplementi ordinari, edai fascicoli delle quattro seriespeciali: 
(di cui spese di spedizione € 344,93, - annuale € 780,00 
(di cui spese di spedizione € 172,46, - semestrale € 412,00 
Abbonamento ai fascicoli della serie generale inclusi i supplementi ordinari con i provvedimenti legislativi e ai fascicoli 
delle quattro serie speciali: 
(di cui spese di spedizione € 234,45, - annuale € 652,00 
(di cui spese di spedizione € 117,22, - semestrale € 342,00 


N. 


L'abbonamento alla GURI tipo A, A1, F, F1 comprende gli indici mensili 
Integrando con la somma di € 80,00 i/ versamento relativo al tipo\di abbonamento alla Gazzetta Ufficiale - parte prima - 
prescelto, si riceverà anche l’Indice Repertorio Annuale Cronologico, per materie anno 2005. 


BOLLETTINO DELLE ‘ESTRAZIONI 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 88,00 


CONTO RIASSUNTIVO DEL TESORO 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 56,00 


PREZZI DI, VENDITA A FASCICOLI 
(Oltre. le spese di spedizione) 


Prezzi di vendita: serie generale € 1,00 
serie speciali (escluso concorsi); ogni”16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo serie speciale, concorsi, prezzo unico € 1,50 
supplementi (ordinari e straordinari), ogni 16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo Bollettino Estrazioni, ogni 16 pagine o frazione € 1,00 
fascicolo Conto Riassuntiv@del:Tesoro, prezzo unico € 6,00 
ILV.A. 4% a carico dell'Editore 
GAZZETTA UFFICIALE - PARTE Il (inserzioni) 
Abbonamento annuo (di cui spese di spedizione € 120,00) € 320,00 
Abbonamento semestrale (di cui spese di spedizione € 60,00) € 185,00 
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine frazione (oltre le spese di spedizione) € 1,00 
I.V.A. 20% inclusa 
RACCOLTA UFFICIALE DEGLI ATTI NORMATIVI 
Abbonamento annuo € 190,00 
Abbonamento annuo”per regioni, province e comuni € 180,00 
Volume separato (oltre le spese di Spedizione) € 18,00 


ILV.A. 4% a carico dell'Editore 


Per l’estero i prezzi di venditay.in abbonamento ed a fascicoli separati, anche per le annate arretrate, compresi i fascicoli dei supplementi ordinari e 
straordinari, devono intendersi raddoppiati. Per il territorio nazionale i prezzi di vendita dei fascicoli separati, compresi i supplementi ordinari e 
straordinari, relativi ad/anni ‘precedenti, devono intendersi raddoppiati. Per intere annate è raddoppiato il prezzo dell'abbonamento in corso. 
Le spese di spedizione relative alle richieste di invio per corrispondenza di singoli fascicoli, vengono stabilite, di volta in volta, in base alle copie richieste. 


N.B. - Gli abbonamehti“annui decorrono dal 1° gennaio al 31 dicembre, i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno e dal 1° luglio al 31 dicembre. 


Restano confermati gli sconti in uso applicati ai soli costi di abbonamento 


ABBONAMENTI UFFICI STATALI 
Resta confermata la riduzione del 52% applicata sul solo costo di abbonamento 


* tariffe postali di cui al Decreto 13 novembre 2002 (G.U. n. 289/2002) e D.P.C.M. 27 novembre 2002 n. 294 (G.U. 1/2003) per soggetti iscritti al R.O.C. 


€ 6,00 
*+45-410301060720 


